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Vorwort 

Nach fast zwei Jahren der 
Coronavirus-Pandemie, die 
unser aller Leben tiefgrei-
fend verändert hat, freuen 
wir uns alle darüber, dass 
unser Alltag nun mit weniger 

Einschränkungen durch das Coronavirus ver-
bunden ist. Obwohl wir wissen, dass zukünftige 
Wellen uns wieder treffen können, fühlen wir 
uns erleichtert über die Rückkehr zur «Normali-
tät». Doch die Schreckensnachricht über die bis 
vor kurzem nicht für möglich gehaltene Invasion 
in der Ukraine überschattet unsere Freude. Wir 
beobachten den Krieg mit grosser Sorge und 
fühlen mit den Betroffenen. Die Auswirkungen 
auf unser tägliches Leben können wir noch nicht 
abschätzen.

Jetzt erst recht
Trotz der Sorge oder auch gerade jetzt fühlen 
viele das Bedürfnis, wieder auswärts essen zu 
gehen, sich etwas zu gönnen und das Leben zu 
feiern. Das diesjährige Menu1 stellt die Vielfalt 
der Gastronomieangebote in unserem Kanton in 
den Mittelpunkt. Gegen Fernweh hilft ein 
Besuch in einem unserer Multikulti-Restau-
rants mit internationaler Küche in Nidwalden – 
jedenfalls für den Moment. Und wer weiss, 
vielleicht entdeckt der eine oder andere Gast ein 
bisher noch unbekanntes Reiseziel? Nach zwei 
Jahren mit Take-away und Lieferdienst ist unser 
zweites Thema «Gutes Benehmen im Restau-
rant» sicherlich hilfreich. Die eine oder andere 
«Benimmregel» kann in dieser langen Zeit schon 
mal vergessen gehen. Unsere beliebte Rubrik 
«Klatsch mit Sauce» informiert über Neues aus 
der Gastroszene, von Neueröffnungen über 
Gastgeberwechsel bis hin zu Jubiläen. 

Im Namen des Vorstands danke ich unseren 
Gönnern, Inserenten, Vereinsmitgliedern und 
allen, die sich für die Gastroszene in Nidwalden 
interessieren.

Nathalie Hoffmann
Präsidentin Gastro Nidwalden
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Entscheidend sind die Zutaten, 
das Können und die Leiden-
schaft – dafür stehen wir ein.

Meine Kreationen 
stossen auf  
Begeisterung.
Mehr vom Leben
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Beat Niederberger

50 Jahre Happy Day
Wolfenschiessen: Es waren verrückte Zeiten 
damals Ende der 60er und Anfang der 70er Jah-
re. Vielleicht hielt man Paul Blättler und Walti 
Gabriel auch für verrückt, als sie just in dieser 
Zeit in Wolfenschiessen eine Disco bauten. 
Dem «Blackout» im zürcherischen Kloten nach-
empfunden, wurde das Happy Day nach seiner 
Eröffnung an Silvester 1971 bald zu einem In-
Lokal in Nidwalden. Spätestens in der Ära 
«Happy Seppi » wurde es zur Legende – zumin-
dest für die Jugend aus Nidwalden. Heute gibt 
es kaum mehr Nidwaldnerinnen oder Nidwald-
ner, die keine Geschichte mit dem Happy Day 
verbindet. Als Beat Niederberger im März 
2019 den Betrieb übernahm, behielt er das 
erfolgreiche Konzept mit dem Restaurant und 
der angegliederten Disco bei und entwickelte es 
weiter. Im Happy Day treffen sich alle Genera-
tionen und zwar nicht nur zum Essen und Trin-
ken. Am Dienstag, Mittwoch und Sonntag kann 
man sich auch bereits mittags aus der Küche ver-
wöhnen lassen. Dann ist das Restaurant bereits 
ab 9.00 Uhr beziehungsweise am Sonntag ab 
9.30 Uhr geöffnet. Ob es dann das beliebte  
Poulet mit der unverwechselbaren Sauce sein 
soll oder man sich von Beat Niedebergers  
Kochkünsten überraschen lassen möchte, bleibt 
jedem selber überlassen. 

Drehrestaurant Stanserhorn – Kulinarische 
Essenz der Alpen
Stanserhorn: Gastgeberin Fränzi Mohn und 
Küchenchef Jens Wiedehöft sind die neuen 
Führungskräfte im Restaurant auf dem Stan-
serhorn. Die gebürtige Bündnerin führte in 
Klosters während vieler Jahre das Bergrestau-
rant Alpenrösli, wo sie zweimal 13 Gault- 
Millau-Punkte erhielt. Die letzten zwei Jahre 
arbeitete sie für die Skiarena Andermatt-
Sedrun im Gastro- und Eventbereich. Jens Wie-
dehöft arbeitete zuletzt im Hotel Schweizerhof 
als Küchenchef Bankette. Warmherzig und 
herzlich wurden die beiden vom ganzen Team 
aufgenommen und freuen sich, zur Stanser-
horn-Familie zu gehören. «In der Gastronomie 
schätzen wir das Kreative und die abwechs-
lungsreiche Arbeit. Es macht uns glücklich, 
wenn wir die Gäste kulinarisch verwöhnen dür-
fen und sie glücklich sind und uns wieder besu-
chen», so Fränzi Mohn. Jens Wiedehöft ist 
begeistert vom kulinarischen Konzept mit 
Zutaten aus der Schweiz und dem Alpenraum: 
«Es ist toll, mit regionalen und sehr saisonalen 
Produkten zu arbeiten. Dies macht den Einkauf 
spannend und die Auswahl der Produkte 
anspruchsvoll, aber auch sympathisch.» Auf das 
Wiedersehen mit den Gästen und das weitere 
Auf bauen des Konzepts «Kulinarische Essenz 
der Alpen» freuen sich Fränzi und Jens mit 
ihrem Team. 

Küchenchef Jens Wiedehöft und Gastgeberin Fränzi Mohn
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Rütlihaus im Stanserhof
Stans: Seit November 2021 erfreut das neue Res-
taurant im Stanserhof die Fans von ehrlicher, fri-
scher Küche. Anfänglich als temporäres Pop- 
up-Restaurant geplant, sind Mike McCardell und 
sein Team vom Rütli jetzt in Stans, um zu bleiben. 
«Das kleine, aber feine Restaurant passt gut mit 
dem Konzept des Boutique-Hotels zusammen», 
erklärt Mike McCardell. Die kompakte Karte, die 
vom Küchenchef wöchentlich handgeschrieben 
wird, besteht aus regionalen Produkten und ent-
hält allerlei Besonderes: Hochlandsrindtartar, 
Krustenbraten vom Molkesäuli oder «äs Päärli 
Rütliwurst mit lauwarmem Kartoffelsalat und 
Zwiebelkonfit». Das Hochland-Rindfleisch aus 
eigener Produktion stammt vom familieneigenen 
McCardell-Hof mit 30 Tieren. «Wir kennen alle 
Lieferanten persönlich und achten sehr auf Regio-
nalität. Unser Apfelsaft kommt beispielsweise von 
der Stiftung Weidli, der Eistee ist hausgemacht.» 
In den Sommermonaten wird auch die grosse 
Schwester auf der Rütliwiese im Kanton Uri wie-
der den Betrieb aufnehmen. Freitags ist Burger-Tag im Rütlihaus

Andrea und Hermann Amstutz

30 Jahre Wirtepaar im Restaurant Schlüssel
Büren: Im Restaurant Schlüssel gibt es Grund zu 
feiern: Andrea und Hermann Amstutz sind seit 30 
Jahren die Gastgeber im einzigen Restaurant in 
Büren. Sie setzen damit in dritter Generation eine 
80-jährige Familientradition fort: Das 1807 errich-
tete Haus, das zuerst auch noch ein Schulzimmer 
für 40 Kinder beherbergte, wurde 1941 von der 
Familie Amstutz erworben. Heute ist Hermann der 
Küchenchef, Andrea kümmert sich mit viel Herz-
blut um die Gäste. Die gutbürgerliche Küche mit 
regionalen Produkten zieht zu jeder Tages- und Jah-
reszeit Gäste von nah und fern an. Im Sommer blei-
ben Ausflügler, Stammgäste und Spaziergänger auf 
der Gartenterrasse im Grünen gerne ein Weilchen 
länger sitzen, während sich die kleinen Gäste auf 
dem Kinderspielplatz vergnügen. 
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DINNER & CASINO: CHF 88.– STATT CHF 122.–
Jetzt reservieren: 041 418 56 61

Apéro & 3-Gang-Menu im Restaurant Olivo 

inkl. Eintritt in den Spielbereich* 

und Spielchips im Wert von CHF 25.–

*Ab 18 J., mit gültigem Pass, europ. ID, Führerschein, 

täglich von 09 bis 04 Uhr.

www.grandcasinoluzern.ch

Jetzt registrieren!

LUST AUF EINEN 
KULINARISCHEN
KURZURLAUB?
Wir entführen Ihre Sinne im Restaurant Olivo
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Eine Geschichte, die das Leben schreibt
Beckenried: «Im Gastgewerbe dürfen wir mit 
Mitarbeitenden aus aller Herren Länder zusam-
menarbeiten. Als wir bei unserer Stellenaus-
schreibung für den Housekeeping-Job plötzlich 
eine Bewerbung aus Bangladesch auf dem Tisch 
hatten, stutzten wir jedoch schon ein wenig», 
erinnert sich Gabrielle Aschwanden, Gastgebe-
rin im Schlüssel Beckenried. Shoriful Islam, 
vom Chef liebevoll Sheriff genannt, hatte acht 
Jahre auf den Malediven gearbeitet, im Rech-
nungswesen, als Lagerist, Shop-Verkäufer und 
als Gepäckverwalter, als 2013 unter tausenden 
Gästen plötzlich Franziska aus Obwalden 
anreiste. Nach zwei weiteren Besuchen seiner 
Liebsten und einem einmonatigen Schnupper-
aufenthalt von Shoriful in der Schweiz entschie-
den sich die beiden dazu, dass Shoriful in die 
Schweiz auswandert. Seit Ende 2016 lebt und 
arbeitet er nun in der Schweiz und heiratete 
zwei Monate später seine Franziska. Er startete 
seine berufliche Karriere im Hotel de la Paix in 
Luzern. Im August 2018 begann er eine Lehre, 
welche er 2021, nicht zuletzt wegen seiner her-
vorragenden Deutschkenntnisse, erfolgreich 
mit der Note 5.2 abschloss. «Wir freuen uns, 
dass wir seit Mai 2020 Shoriful als Sheriff und 
als Hotelfachmann EFZ bei uns im Schlüssel-
Team haben und nun auch öfters Spezialitäten 
aus seinem Heimatland geniessen dürfen». 

Shoriful Islam

Oberdeck schwimmt im Frühlingsblumenmeer 
Stans: Das Restaurant Oberdeck feiert den 
Frühling mit einer ganz besonderen Aktion. Von 
Anfang April bis Anfang Juni verwandelt sich 
der erste Stock im Haus City in ein Blumenmeer. 
Irene Barmettler und ihr Team vom Blumen-
laden Floribunda werden mit frühlingshafter  
Blumendekoration für ein farbenprächtiges, duf-
tendes Ambiente im Oberdeck sorgen. «Es freut 
uns ganz besonders, dass wir gemeinsam mit Flo-
ribunda etwas auf die Beine stellen können. Seit 
unserer Eröffnung im Mai 2019 ist es für uns in 
diesem Jahr wirklich der erste Frühling, an dem 
wir uneingeschränkt geöffnet haben dürfen», 
sagt Oberdeck-Kapitän Fabian Kündig. Die 
Zusammenarbeit der beiden Stanser Gewerbe 
wird auch an der Kleidung sichtbar sein. Die 
Oberdeck-Mitarbeiter werden die Floribunda-
Schürzen tragen und umgekehrt. Noch mehr 
Frühlingsgefühle weckt die neue Frühlingskar-
te mit viel Spargel- und Bärlauchgerichten. 

Fabian Kündig, Oberdeck, und Irene Barmettler, Floribunda
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Bamboos goes Badi
Buochs: Sonya und Ozan Dolu werden ab Saisonbeginn 
am 22. April für das leibliche Wohl der Gäste im Strand-
bad Buochs-Ennetbürgen sorgen. Die beiden sind als 
Wirtepaar des Bamboos in Buochs bereits bestens 
bekannt. Zahlreiche Palmen verleihen dem Badi-Beizli 
OASEE eine stimmungsvolle Ferienatmosphäre. Mit ver-
schiedenen Burgern, Grilladen und Mittagsmenüs ist 
Abwechslung garantiert. Abends wählen die Gäste von 
der reichhaltigen Karte, auf der für noch mehr Ferienfee-
ling auch Cocktails stehen. Das Badi-Beizli OASEE kann 
für Vereins-, Firmen- oder Familienanlässe gemietet wer-
den. Egal, wie der Som-
mer sich präsentiert: Die 
verglaste Terrasse bietet 
auch bei regnerischem 
Wetter gemütliche Plät-
ze mit Aussicht auf den 
See. 

Neue Terrasse im Seeblick Höhenhotel
Emmetten: Vom Kaffee am Morgen über 
den entspannten Lunch bis hin zum  
Sundowner am Abend: «Wir haben den 
schönsten Ausblick im ganzen Kanton 
Nidwalden», ist Philippe Amstutz, Gast-
geber im Seeblick Höhenhotel, überzeugt. 
Der Sonnenuntergang von der Seeblick-
Terrasse ist wahrlich nur schwer zu top-
pen. Jetzt macht die neugestaltete Terrasse 
über zwei Ebenen den Besuch im Seeblick 
bei schönem Wetter noch attraktiver. Der 
obere Teil besteht aus Terrassendielen aus 
Accoyaholz, der Gast kann dort auf be-
quemen, hochwertigen Teakholzstühlen 
Platz nehmen. Die untere Ebene ist mit 
einem Kiesbelag gestaltet und hat das  
lässige Flair einer Gartenwirtschaft. Auf 
Loungemöbeln sitzend die Seele baumeln 
lassen und die blaue Stunde geniessen –  
ab sofort im Seeblick in Emmetten. 

Oasee
Sonya und Ozan Dolu
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Rössli nach Hochwasser komplett renoviert
Stansstad: Der Regen- und Hochwassersommer 
2021 wird in vielen Nidwaldner Seegemeinden 
noch lange in Erinnerung bleiben. «Wir konnten 
nur zusehen, wie das Wasser weiter anstieg und 
anstieg», erzählt Angela Christen, Mitinhabe-
rin des Restaurants Rössli. Das 1614 erbaute 
Haus am Dorfplatz ist das am tiefsten gelegene 
in ganz Stansstad. Schnell war klar: Alle Schutz-
massnahmen wie das Abdichten der Fenster und 
Türen würden nichts helfen, das Wasser drück-
te auch von unten und überschwemmte das 
gesamte Erdgeschoss des Restaurants. Nur über 
von der Feuerwehr installierte Brücken aus 
Holzplanken gelangten die Christens und die 
anderen Anwohner des Dorfplatzes in ihre Häu-
ser. Die Trocknung und Renovierung zogen sich 
hin. Insgesamt drei Monate musste das Rössli 
geschlossen bleiben, ehe alle Renovierungsar-
beiten im Erdgeschoss beendet waren. Das War-
ten hat sich gelohnt: Jetzt können sich die Gäste 
wieder in der frisch gestalteten Gaststube wohl-
fühlen. 

Sonya und Ozan Dolu Der «Baumgarten» plant die Zukunft 
Kehrsiten: Der Umbau des Seehotels Baumgar-
ten geht planmässig voran. Nach Fertigstellung 
der Bauarbeiten wird ein Elementbau aus Holz 
den alten Zimmertrakt ersetzen. Übernach-
tungsgäste können ihren Aufenthalt dann in 
Appartements mit einer Fläche von 40 bis 80 
Quadratmetern buchen. Darüber hinaus wird 
der «Baumgarten» weiterhin zwölf 3-Stern-
Hotelzimmer im bereits vor einigen Jahren 
sanierten Chalet anbieten. Für die Bauarbeiten 
werden im Juni die grossen Holzelemente per 
Helikopter nach Kehrsiten geflogen, im Juli 
kann der Innenausbau beginnen. Während der 
Umbauphase wird der «Baumgarten» teilweise 
geöffnet sein, ebenso der einladende Terrassen-
bereich, der sich vor allem in den Sommermo-
naten grosser Beliebtheit erfreut. Inhaberin 
Nathalie Hoffmann: «Wir planen, den Betrieb ab 
Mai an den Wochenenden, wenn die Bauarbei-
ten ruhen, zu öffnen. Die Fertigstellung ist für 
Dezember 2022 terminiert, so dass wir im Früh-
jahr 2023 mit frischem Elan und neuem Angebot 
in die Saison starten können.» Sommer 2021: Hochwasser auf dem Dorfplatz Stansstad

Ab Frühjahr 2023 können Gäste in den neuen Appartements  
übernachten.
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INTERVIEW 
Am 13. März sind die beiden Vorstandsmitglieder von Gastro Nidwalden, 
Nathalie Hoffmann (31, FDP) und Angela Christen (37, SVP), in den Nidwald-
ner Landrat gewählt worden. Angela ist Wirtin im Hotel und Restaurant  
Rössli in Stansstad, Nathalie führt das Seehotel Baumgarten in Kehrsiten 
sowie in der Wintersaison das Restaurant und Bar Alte Post in Davos. 

Nathalie, Angela, ihr habt euch beide dazu 
entschieden, für den Landrat zu kandidieren. 
Wie kam es dazu?
Angela: Die Coronavirus-Pandemie hat gezeigt, 
dass unsere Gastrobranche keine Vertreter im 
Landrat hatte, obwohl wir der grösste Arbeitge-
ber im Kanton und sogar in der ganzen Schweiz 
sind. Es ist mir klar geworden, dass wir mindes-
tens eine Stimme im Landrat haben sollten. Dass 
es jetzt sogar zwei sind, ist umso erfreulicher. 
Nathalie: Mir ist es ein Anliegen, etwas für die 
Bevölkerung zu erreichen. Ich denke an nach-
folgende Generationen, unsere Kinder, für die 
wir eine gute Zukunft sichern wollen. Dafür 
braucht es gute Rahmenbedingungen, gerade 
für KMUs, damit sie nicht von den Grossen ver-
gessen gehen. Als Landrätin kann ich mitent-
scheiden, was in unserem Kanton passiert. 

Ihr seid beide in den Landrat gewählt worden.  
Was wollt ihr jetzt erreichen, insbesondere  
für die Gastronomie?
Angela: Ich möchte die Anliegen der Gastrono-
mie und KMUs im Landrat vertreten. Wir wol-
len gehört werden. Nathalie und ich werden 
beide für unser Gewerbe einstehen.
Nathalie: Hotellerie, Tourismus, Gastronomie, 
das sind wichtige Arbeitsplätze in Nidwalden. Im 
Landrat werden wir zu Wort kommen und kön-
nen weitergeben, was unsere Branche beschäf-
tigt, belastet oder verunsichert. 

Ihr seid aus der gleichen Gemeinde, beide im 
Vorstand von Gastro Nidwalden. Abgesehen 
von der Partei, was unterscheidet euch?
Nathalie: Ich glaube, dass uns viel mehr verbin-
det als unterscheidet. Wir sind zwei ähnliche 
Persönlichkeiten mit ähnlichen Ansichten, beide 
Mamis, beide Unternehmerinnen im elterlichen 
Betrieb. Wir sind zwei bodenständige Frauen, 
die genau wissen, was wir erreichen möchten. 
Angela: Uns unterscheidet nicht viel im Wesent-
lichen. Wir haben die gleichen Grundgedanken 
und gleichen Absichten, auch vom Betrieb her 
gibt es viele Ähnlichkeiten. Aber sicher bringt 
jede von uns einen anderen Rucksack mit. Wir 
haben unterschiedliche Erfahrungen gemacht 
und andere Ausbildungen genossen. Jede von 
uns kann sich anders einbringen, um die Gastro-
nomie in Nidwalden nach vorne zu bringen. 

War es für dich immer klar, dass du den 
elterlichen Betrieb weiterführen würdest?
Nathalie: Nein, überhaupt nicht. Ich habe 2015 
meinen Betrieb Alte Post in Davos übernom-
men. Ich dachte eigentlich, dass meine Zukunft 
dort liegt. Aber Kehrsiten ist mein Daheim, ich 
bin im Seehotel Baumgarten aufgewachsen. 
Jetzt ist es für mich klar: Ich habe mich dafür 
entschieden, beides zu machen.
Angela: Für mich war es immer klar, es stand nie 
zur Diskussion. Nach einer KV-Lehre habe ich 
schnell für das Rössli das Büro gemacht und 
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Verantwortung übernommen. Nebenbei habe 
ich die Schweizerische Hotelfachschule in 
Luzern besucht. Meine Schwester und ich sind 
im Restaurant aufgewachsen, wir kennen nichts 
anderes. Wir sind bereits die vierte Generation 
in unserem Familienbetrieb. Mein Sohn wird 
vielleicht mal die fünfte Generation, auch wenn 
ich ihn sicher nicht dazu zwingen werde. 

Welches war deine beste Entscheidung in 
deiner beruflichen Laufbahn?
Nathalie: Ich habe meine Lehre im elterlichen 
Betrieb gemacht und hatte mit meinen Eltern die 
strengsten Ausbildner, die es geben kann. Dafür 
bin ich dankbar. Ebenfalls dankbar bin ich 
dafür, dass ich mich im Anschluss an die Lehre 
entschieden habe, eine Saison in Davos zu 
machen. Danach bin ich nie mehr davon wegge-
kommen, das war bestimmt ein Meilenstein in 
meinem Leben. Ich habe immer auf mein Herz 
gehört, habe das gemacht, was mir gutgetan hat. 
Ich habe immer für mich selber entschieden.
Angela: Ich hoffe, dass ich in zehn Jahren sagen 
kann, dass die Entscheidung für den Landrat zu 
kandidieren meine beste Entscheidung war! 

Definitiv war der Abschluss an der Schweizeri-
schen Hotelfachschule eine gute Entscheidung. 
Dadurch habe ich ein riesiges Netzwerk an Leu-
ten, die ich fragen kann, auf die ich immer 
zurückgreifen kann, die mir weiterhelfen. Egal, 
in welchem Land ich bin, es gibt immer wieder 
Alumni von der SHL, zu denen man leicht den 
Kontakt wieder aufnehmen kann und immer 
wieder Kulturen von anderen Ländern kennen-
lernt. Das war für mich und meine Entwicklung 
eine riesige Bereicherung. 

Wo siehst du die Gastrobranche in Nidwalden 
in zehn Jahren?
Angela: Ich hoffe natürlich florierend wie eh und 
je. Nach zwei schwierigen Jahren werden jetzt 
wieder bessere Zeiten kommen, auch wenn  
die harten Zeiten noch nicht vorbei sind. Jetzt 
stehen Rückzahlungen der Covid-Hilfen an,  
die Härtefallregelungen laufen ebenso aus wie 
das Kurzarbeitergeld. Die Arbeitsplätze in der  
Gastronomiebranche müssen wieder attraktiv 
gestaltet werden. Momentan sind Mitarbeiter 
sehr schwer zu finden, das braucht Zeit. Die Leu-
te müssen wieder Vertrauen finden, die Branche 

wird eine gewisse Erholungszeit 
benötigen. Ich denke, der harte Kern 
wird es schaffen, die guten Betriebe 
werden bleiben und für sie wird das 
Geschäft auch wieder erfolgreich 
sein. 
Nathalie: In den letzten Jahren hat es 
in Gastronomie, Hotellerie und 
Tourismus einen grossen Wandel 
gegeben. Covid-19, aktuell der 
Krieg in der Ukraine, es ist viel pas-
siert und es wird noch einiges passie-
ren. Wohin die Reise genau geht, 
werden wir sehen. Momentan kön-
nen wir nur spekulieren. Aber 
natürlich hoffe ich, dass es wieder 
weiter bergauf geht. 
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Persönlich für Sie da – Ihr Anlagekundenteam

In Nidwalden, Engelberg und Seelisberg
Andy Fries, Tom Christen, Benedikt Zwyssig, Stefan Waser, Gerardo  Vistocco,  
Herbert  Genhart, Priska Schleiss, Alexander Schelbert

Raiffeisenbank Nidwalden
Buochs – Dallenwil – Emmetten – Ennetbürgen –  
Hergiswil – Seelisberg – Stans – Wolfenschiessen
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DAS GUTE LIEGT SO NAH!
Essen verbindet Menschen, Länder und Kulturen. Wer Freude an exotischem, 
italienischem oder asiatischem Essen hat, muss nicht auf die nächsten  
Urlaubsreisen warten: Fine-food-Liebhaber finden in unserer Region alles,  
was das Herz begehrt. Auch bei uns machen sich immer mehr Einflüsse 
unterschiedlicher Länder in den Restaurantküchen bemerkbar.  
Für Abwechslung ist gesorgt. 

Das Herz vieler Gäste schlägt für die Küche 
unseres Nachbarn im Süden. Ein Hauch Italia-
nità weht durch jeden Nidwaldner Ort. An-
gefangen beim Seerestaurant Schlüssel in 
Ennetbürgen über das Piccadilly by Leonardo 
in Buochs bis hin zu La cucina di Susi in 
Emmetten – knusprige Pizzen, cremige oder 
fruchtig-frische Saucen zu hausgemachter Pasta 
oder als Dessert ein fantastisches Tiramisu ver-
treiben den Reiseblues innerhalb kurzer Zeit. 

Schöne Aussichten
Ein imposanter Ausblick auf den Vierwaldstät-
tersee erwartet den Gast beim Betreten des 
Restaurants Aiola al porto in der Stansstader 
Harissenbucht. Die Sitzplätze im Wintergarten 

oder im Sommer auf der direkt am See gelege-
nen Terrasse sorgen für echtes Urlaubsgefühl. 
Auf der Karte findet man neben mediterranen 
Klassikern und Saisonspezialitäten wie hausge-
machte Bärlauch-Tagliatelle auch Fleisch aus 
dem Dry Ager. In diesen speziellen Reife-
schränken wird das Fleisch am Knochen ab-
gehängt und trockengereift, bevor es zu 
verschiedenen Fleischcuts wie T-Bone-Steak, 
Rib-Eye-Steak und Entrecôte geschnitten 
wird. Der zarte, leicht nussige Geschmack bie-
tet für Fleischliebhaber einen echten Wow-
Effekt. Dazu passt einer von 110 verschiedenen 
Weinen aus dem gläsernen, begehbaren Wein-
schrank, in dem der Gast sich beraten lassen 
und seine Flasche auswählen kann.

MULTIKULTI

Gläserner Weinkeller im Aiola

MENU 1 15



Im Seehus Molo 58 in Hergiswil setzt Gast-
geber Maurizio Arieta auf die authentische 
Zubereitung köstlicher Speisen aus seiner süd-
italienischen Heimat. Im Molo 58 kommen die 
Spaghetti Carbonara so auf den Tisch, wie sie 
original auch in Süditalien serviert werden: 
ohne Rahm. Wichtigstes Merkmal ist die Fri-
sche der Lebensmittel, bei der Maurizio Arieta 
keine Kompromisse macht: «Lieber sagen wir 
einem Gast mal, dass etwas aus ist. Das kann 
vorkommen, wenn man nur frische Zutaten ver-
wendet.» Neben der grandiosen Küche über-
zeugt das Seehus Molo 58 auch mit seiner 
schönen Lage. Der Blick von der herrlichen 
Sonnenterrasse auf den Vierwaldstättersee und 
die umliegenden Berge muss den Vergleich mit 
der Schönheit der Amalfiküste nicht scheuen. 

Bella Italia
Der Italiener im Tell in Stans setzt neben klas-
sischen italienischen Gerichten auf Saisonspe-
zialitäten wie Muscheln. Die Karte sei eher 
klein und fein, so der Gastgeber Osvaldo Vitale, 
Sonderwünsche erfüllten er und sein Team ger-
ne. «Wir sind immer so flexibel wie möglich. 
Das beginnt bei unseren Öffnungszeiten sieben 
Tage die Woche und reicht bis hin zu Extrabe-
stellungen, die nicht auf der Karte stehen», 
erklärt Osvaldo. Mit einem Sääli für 50 Perso-
nen inklusive Spielecke für die Kleinen und 

einem Sitzungszimmer für bis zu 12 Personen 
ist neben der gemütlichen holzvertäfelten Gast-
stube auch Platz für Familienfeiern oder Ver-
eins- und Geschäftssitzungen. Im Sommer gibt 
es einige Tische draussen. Wer die Sonne län-
ger geniessen möchte, besucht den Italiener im 
Rigiblick in Buochs mit grosser Terrasse am 
See, dem zweiten von Osvaldo Vitale geführten 
Restaurant in Nidwalden. 

Im Restaurant Nabucco in Hergiswil verrät die 
mit zahlreichen FCL-Trikots dekorierte Res-
taurantdecke einer der zwei Gaststuben die 
Fussballleidenschaft des Gastgebers. Das hat 
sich herumgesprochen: Diamant Ferizi begrüsst 
fast täglich Fussballer des FC Luzern zum 
Essen in seinem Restaurant. Die Tagliatelle mit 
Trüffel, flambiert am Tisch, sind in den Winter-
monaten der Renner im Nabucco. Das ganze 
Jahr über gibt es wechselnde Spezialitäten auf 
der Karte, bei den Gästen auch sehr beliebt ist 
frischer Fisch. 

Seit elf Jahren sind Angela und Natale Scarlata 
Inhaber der Pizzeria da Gianni in Stans am 
Länderpark und bringen die Vielfalt der italie-
nischen Küche auf den Teller der Gäste. Neben 
Pizza in allen Variationen ist die hausgemachte 
Lasagne das Lieblingsessen vieler Stammgäste. 
Die offene Küche erlaubt einen Blick hinter die 
Kulissen. 

FCL-Trikots im Nabucco

Ausblick vom Seehus Molo 58
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Familie wird grossgeschrieben
Das Ristorante Pizzeria Giessenhof von Luis 
und Isabel Martins in Dallenwil ist seit mehr als 
20 Jahren ein fester Bestandteil der Nidwald-
ner Gastroszene. Touristen planen einen Stopp 
an diesem Ort und kommen seit Jahren immer 
wieder, genauso wie Familien, die es sich zur 
Tradition gemacht haben, jedes Familienfest 
bei Luis und Isabel zu feiern. Platzprobleme 
kennt Luis nicht: «Wir haben in der Taverne 
Platz für 50, im Sääli für 90 Personen. Auf der 
Terrasse eigentlich für 60, aber wenn es voll 
wird, holen wir Tische und Stühle von überall 
her, damit alle sitzen können. Wir schicken nie-
manden weg.» Kein Wunder also, dass in die-
sem erfolgreichen Familienunternehmen auch 
die nächste Generation bereits mit im Boot 
sitzt. Tochter Isabella Martins trat 2021 nach 
erfolgreichem Abschluss ihrer Kochlehre,  
der Wirteprüfung und dem Besuch eines 
Unternehmerseminars in den familiengeführ-
ten Giessenhof ein. 

Wen die Reiselust packt, der findet in der Piz-
zeria da Pippo in Ennetmoos kulinarische 
Gaumenfreuden aus Italien. Nach einer feinen 
Pizza oder einem der frischen Pasta- und Fisch-
gerichte sollte man unbedingt noch genug Platz 
lassen für ein feines hausgemachtes Dessert. 
Ein Tiramisu oder ein paar Kugeln der köstli-
chen Glace passen immer! Das wissen auch die 
kleinen Gäste – die Pizzeria da Pippo ist sehr 
beliebt bei Familien. 

Exotik gegen Fernweh
Die kulinarischen Schätze Asiens entdecken, 
ohne einen Langstreckenflug zu buchen: 
Im Mekong Asia in Stans verwöhnen Sophie 
Bun und drei Köchinnen ihre Gäste mit authen-
tischen Gerichten aus Thailand, Kambodscha 
und Vietnam. Die Kombination süsslicher sowie 
feuriger Gewürze und Kräuter wie Zitronen-
gras, Kardamom, Ingwer und Galgant macht 
diese Gerichte zum echten Geschmackserleb-
nis. «Unser Essen ist wohlwollend und wär-

Sophie Bun (rechts) mit ihrem Mekong-Team
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MULTIKULTI

mend», erklärt Sophie Bun das Prinzip ihrer 
Küche. Glutamat oder andere Geschmacksver-
stärker werden im Mekong Asia nicht verwen-
det. Stattdessen gibt es viel Gemüse, kurze 
Garzeiten und täglich wird alles frisch, gesund 
und knackig fürs reichhaltige Buffet zubereitet. 
Wer möchte, kann à la carte essen. Verschiedene 
Currys stehen auf der Speisekarte, die je nach 
Geschmack mit Poulet, Rind oder Crevetten 
serviert werden. Auch vegetarische und vegane 
Wünsche kommen nicht zu kurz. Das Fleisch 
kommt aus der Schweiz, Nachhaltigkeit und 
kurze Wege sind Sophie Bun sehr wichtig. Für 
den Sommer hat die aufgestellte Powerfrau gros-
se Pläne: «Auf der Terrasse werden wir einen 
Grill aufstellen und dann das Essen vor den 
Augen der Gäste zubereiten – wie in den Gar-
küchen in Thailand», kündigt Sophie Bun an. 

Mit einem Besuch im Restaurant Rungruang 
in Hergiswil begibt man sich auf eine Reise 
nach Thailand mitten in Nidwalden. Die 
authentische thailändische Kochkunst von 
Kam Reynolds-Porn-Ansaeng, die ihr Hand-
werk in Bangkok erlernte, hat viele Fans. Def-
tige Salate, herzhafte Suppen, Currys und 
Seafood-Spezialitäten bekommt man im Rung-
ruang stets ganz frisch zubereitet auf den Teller. 
Wer lieber in den eigenen vier Wänden isst, 
nutzt den Lieferdienst.

Das Take-away AsianBox ist in Hergiswil seit 
sieben Jahren ein Begriff. Gemütlich im Res-
taurant essen oder lieber das bestellte Essen 
mitnehmen und daheim, am See oder auf dem 
Berg geniessen – AsianBox bereitet frische, 
abwechslungsreiche asiatische Menüs zu. Eine 
gute Art, das Fernweh daheim zu kurieren. Das 
gilt auch, wenn die Party mal etwas grösser aus-
fällt: Mit ihrem Catering-Service liefern Inha-
berin Lien Odermatt und ihr Team asiatische 
Spezialitäten für bis zu 120 Personen. In den 

heissen Sommermonaten sorgt die AsianBox 
für Erfrischungen. Neben kalten vietnamesi-
schen Spezialitäten wie Sommerrollen gibt es 
dann auch frisch zubereiteten Bubble Tea in 
verschiedenen Geschmacksrichtungen.

Keine Lust, sich für ein Land zu entscheiden? 
Dann ist das Restaurant Bamboos in Buochs 
die perfekte Wahl. Inhaber Ozan Dolu und sein 
Team verwöhnen ihre Gäste mit thailändischen 
und mexikanischen Spezialitäten, sowohl im 
Restaurant als auch ausser Haus. Wer es lieber 
klassisch einheimisch mag, bekommt im Bam-
boos Poulet im Körbli oder einen zischenden 
heissen Stein. Eine thailändische Köchin und 

Rungruang
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MULTIKULTI

ein Schweizer Koch arbeiten im Doppel in der 
Bamboos-Küche. Mittags stillt ein thailändi-
sches Buffet à discrétion den kleinen oder gros-
sen Hunger der Gäste. 

Fast, Slow oder Soul Food?
Weiter geht die Restaurantreise auf dem ame-
rikanischen Kontinent. Rio churrasco, das  
Restaurant mit lateinamerikanischer Küche in 
Stansstad, bietet von Donnerstag bis Samstag ein 
Gastronomie-Erlebnis, das in Nidwalden einzig-
artig ist. Sofort fällt beim Betreten des Restau-
rants der mächtige Holzgrill ins Auge, der mitten 
im Saal steht und an dem die Köche vor den 
Augen der Gäste Fleischgerichte auf lateinameri-
kanische Art zubereiten. Fleischliebhaber essen, 
bis nichts mehr hineingeht – «All you can eat» 
oder à discrétion, wie es bei uns in der Schweiz 
heisst. Von der reichhaltigen Speisekarte stehen 
im Rio churrasco verschiedene Pfändli, Burger 
oder Steak vom heissen Stein zur Auswahl.

Im Burger King in Stans, Teil der amerikani-
schen Franchise-Kette, gibt es amerikanische 
Klassiker wie Cheeseburger und Chicken Nug-
gets. Darüber hinaus stehen unter dem Namen 

«Swiss Selection» auch Burger mit Schweizer 
Käse auf der Karte. Diese sind wahlweise mit 
Gruyère oder Appenzeller Käse erhältlich. 
Eine andere Möglichkeit, wenn es mal schnell 
gehen muss, ist Pizza Sofra gleich neben dem 
Bahnhof Stans. Das Restaurant mit italieni-
scher und türkischer Küche bedient mit seinem 
Lieferdienst einen Grossteil Nidwaldens. Wer 
das Essen nicht mitnehmen möchte, kann vor 
Ort oder draussen auf der Terrasse Platz neh-
men. «Döner ist das beliebteste Gericht und 
wird bei uns am häufigsten bestellt», berichtet 
Wirt Halil Kutlutürk, der das Fleisch aus der 
Region bezieht. Kebab, Pizza, Burger und Co. 
liefert auch das Restaurant Rössli «Die Beiz» 
in Hergiswil und Umgebung. Die vier Menüs 
zum attraktiven Preis mit mehreren Gerichten 
zur Auswahl sind besonders gefragt. Wer lieber 
in der Beiz isst, darf hier auch rauchen. 

Ferne Sehnsuchtsorte behalten immer ihren 
Reiz, doch bis zur nächsten Reise lassen Sie 
sich von der Vielfalt der Kochtöpfe in unserer 
Region inspirieren und probieren Sie mal was 
Neues aus. Man muss nicht unbedingt in die 
Ferne schweifen – das Gute liegt so nah!

Restaurant Bamboos
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WISSEN, ÜBUNG ODER 
GLÜCKSSACHE?
Stil, Etikette, Benimmregeln – brauchen wir das heute noch und was gilt 
eigentlich im Alltag? Oder ganz naiv gefragt: Was ist gutes Benehmen?  
Sicher mehr, als nur zu wissen, welches Besteck beim Essen für welchen Gang 
benutzt wird. Wer den guten Umgang beherrscht, besitzt soziale Kompeten-
zen, die einem nicht nur im Restaurant, sondern auch im Beruf und im Alltag 
allgemein nützlich sind. 

Hereinspaziert – aber wie richtig?
Schon beim Hereinkommen ins Restaurant gibt 
es einige Verhaltensregeln zu beachten. Wer 
hält wem die Tür auf? Die Antwort lautet: der 
Gastgeber den Gästen, eine jüngere Person 
einer älteren Person und ein Herr einer Dame. 
Wer eingeladen hat, betritt das Restaurant als 
Erstes. Auch wenn es noch so verlockend sein 
mag: Beim Gang durch das Restaurant wird 
nicht mit grossem Hallo der Nachbar, der  
Kollege aus der Guuggenmusik oder der Fuss-
ballmannschaft begrüsst. Ein freundliches 
Zunicken von Weitem genügt. Welchen Tisch 

steuert man nun an? Wenn vorgängig eine 
Reservation gemacht wurde, warten Sie, bis 
Ihnen Ihr Tisch zugewiesen wird. Ohne Reser-
vation dürfen Sie sich an einen freien Tisch set-
zen, sofern dieser bereits abgeräumt und parat 
für die nächsten Gäste ist. Solange noch 
schmutziges Geschirr dort steht, warten Sie ab, 
bis der Tisch gesäubert wurde. 

Was gehört auf den Tisch?
Beim Hinsetzen zuerst Hosen- oder Jackenta-
schen leeren und den Inhalt – Mobiltelefon, 
Mund- und Nasenschutz, Zahnspange oder 
Gebiss – auf dem Tisch verteilen? Es versteht 
sich von selbst, dass diese Gegenstände auf dem 
Tisch nichts verloren haben. Lassen Sie Ihr 
Mobilgerät beim Treffen in der Hand- oder 
Hosentasche und stellen Sie es am besten auf 
lautlos, damit das Gespräch nicht unterbrochen 
wird. Ausser, Sie erwarten in einer wichtigen 
Angelegenheit einen Anruf oder sind in Ruf be-
reitschaft. In einem solchen Fall sollten Sie sich 
bei den Anwesenden entschuldigen, wenn ein 
Anruf eingeht, Abstand einnehmen oder einen 
ruhigen Platz aufsuchen, bevor Sie den Anruf 
entgegennehmen. Halten Sie sich möglichst 
kurz. 
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Die Sache mit der Serviette
Ob aus Stoff oder aus Papier, die Serviette wird 
in beiden Fällen gleichbehandelt. Während des 
Essens liegt sie auf dem Schoss des Gastes und 
wird vor dem Trinken zum Abtupfen (nicht 
Abwischen!) der Lippen benutzt. Auf diese 
Weise bleibt das Glas sauber und ohne Spuren. 
Doch was passiert mit der Serviette nach dem 
Essen? Auf keinen Fall wird sie auf den halb 
leer gegessenen Teller gelegt oder etwa in eine 
Schüssel gestopft. Am Schluss deponieren Sie 
die Serviette links vom Teller, nicht zusammen-
gefaltet, sondern locker hingelegt. 

Anstossen und Zuprosten?
In einer Runde von vier bis sechs Personen ist es 
fast überall üblich, mit den Gläsern anzustos-
sen. Bei mehr Personen wird es allerdings prob-
lematisch, weil man sich über den Tisch beugen 
muss, niemanden vergessen darf und niemals 
über Kreuz anstossen sollte. Bei einer grösseren 
Tischrunde ab einem halben Dutzend Personen 
hoffen Sie also darauf, dass der Gastgeber sein 
Glas hebt, etwas Passendes sagt, in die Runde 
blickt und trinkt. Zusammen nehmen danach 
alle anderen einen Schluck, ohne dass es dabei 
zum Gläserkontakt kommt oder man aufstehen 
muss. Nett ist es, danach nochmals den anderen 
Gästen zuzunicken. 

Messer, Gabel, Löffel? 
Das Messer dient zum Zerschneiden von 
Fleisch. Nicht zerschnitten werden sollten Kar-
toffeln, Salat oder gar Spaghetti. So wird zu Spa-
ghetti auch kein Messer gereicht, denn in Italien 
isst man Spaghetti nur mithilfe einer Gabel. Für 
die Ungeübten gibt es einen Suppenlöffel dazu. 
Wer glaubt, Pizza esse man «ganz vornehm» mit 
Messer und Gabel Stückchen für Stückchen, 
irrt. Tatsächlich geht es für Benimmexperten 
durchaus in Ordnung, etwas mit der Hand zu 
essen. Man darf also die Pizza in grosse Stücke, 

z. B. Achtel, schneiden und mit der Hand essen. 
Auch für Burger und Döner benutzt man kein 
Besteck. In einem asiatischen Restaurant wer-
den Ihnen wahrscheinlich zusätzlich zu Löffel 
und Gabel Stäbchen gereicht. In Thailand wird 
mit dem Löffel gespeist, Stäbchen werden dage-
gen nur bei Nudelsuppen verwenden. 

Respektvolles Miteinander
In jedem noch so guten Restaurant kann es vor-
kommen, dass etwas nicht zur Zufriedenheit 
des Gastes läuft. In dem Fall sollte man sich die 
Mühe machen, richtig zu reklamieren. Vermei-
den sollte man auf jeden Fall Ironie gegenüber 
dem Servicepersonal. «Servieren Sie das Essen 
hier immer kalt?» klingt weniger freundlich als 
«Entschuldigung, für meinen Geschmack ist 
das Essen nicht heiss genug.» Reklamieren, 
wenn der Teller bereits leergegessen ist, kommt 
nicht gut an. Auch zweifelhafte Komplimente 
wie «Der Koch darf bleiben» mangeln an Ein-
fühlungsvermögen gegenüber den Gastgebern. 
Was man im Hinterkopf behalten sollte: Ein 
respektvoller Umgang mit dem Servicepersonal 
ist das A und O der Benimmregeln. Dazu gehört 
auch die Ansprache. Man sollte nicht nach dem 
Personal laut rufen mit «Herr Ober», «Fräulein» 
oder gar «Hallo». Ein dezentes Handzeichen 
oder nur ein Blickkontakt sollte genügen, um 
die gewünschte Aufmerksamkeit auf sich zu 
lenken. 
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Wenn mal etwas übrigbleibt
Natürlich kann es mal passieren, dass die Augen 
grösser sind als der Magen oder dass die servier-
te Portion das Erwartete übertrifft. Was macht 
man in dem Fall? Nachfragen lohnt sich immer, 
denn das Thema Food Waste ist heutzutage in 
aller Munde. Die meisten Restaurants sind 
froh, wenn sie das Essen nicht entsorgen müs-
sen, sondern in einer Box mitgeben können. In 
Zeiten von Take-away sind die meisten Restau-
rants damit ohnehin gut ausgestattet. Viele bie-
ten auch kleinere Portionen zum niedrigeren 
Preis an, wenn man schon beim Bestellen 
merkt, dass der Hunger eher klein ist. Und 
wenn das bestellte Essen gar nicht das ist, was 
man erwartet hat? Lieber bei Unsicherheiten 
schon bei der Bestellung nachfragen, was sich 
hinter Osso buco, Sum Tum oder Enchiladas 
genau verbirgt. Das Gleiche gilt für Unverträg-
lichkeiten und Allergien. Weisen Sie darauf 
hin, dass Sie gewisse Inhaltsstoffe nicht vertra-
gen. Über die 14 wichtigsten Allergene, von 
Gluten über Eier bis hin zu Erdnüssen, muss 
schriftlich auf der Speisekarte oder auf Nach-
frage mündlich Auskunft gegeben werden. Soll-
te doch mal etwas auf dem Teller liegenbleiben, 
das nicht mehr essbar ist, vermeiden Sie es, 
Essensreste zu unansehnlichen Haufen in eine 
Tasse zu stopfen. Fischgräten, Olivenkerne, 
Orangenschalen oder Pouletknochen kann man 
am besten am Tellerrand liegenlassen.

Mit Kindern im Restaurant
Ist neben dem Klappern von Besteck nur noch 
Kindergeschrei im Restaurant zu hören, dann 
werden sich weder die anderen Gäste noch das 
Servicepersonal wohlfühlen. Kinder dürfen 
selbstverständlich Leben in die Bude bringen, 
das stört die wenigsten. Allerdings sollte das 
«Gestürm» im Rahmen bleiben und die anderen 
Gäste nicht in ihrem Wohlbefinden beeinträch-
tigen. Erklären Sie Ihren Kindern vorher die 

Restaurant-Regeln. Lärmend herumrennen ist 
tabu, anständig essen und ein bisschen Geduld 
haben ist Trumpf. Am besten stecken Sie ein 
paar Stifte und ein Malbuch oder Bilderbuch 
mit in die Tasche, dann wird die Zeit auch für 
die Kleinen nicht zu lang, wenn sie mit den 
Grossen auswärts essen dürfen. Manche Res-
taurants haben eine Spielecke. Dort können die 
Kinder Zeit verbringen, während die Eltern 
entspannt ihr Essen geniessen.

Der vierbeinige Begleiter
Grundsätzlich sind Hunde im Restaurant er-
laubt. Wirte haben aber das Recht, in ihrem 
Restaurant ein Hundeverbot auszusprechen. Ist 
der Hund dabei, sollten die Besitzer darauf ach-
ten, dass er unter dem Tisch oder in einer Ecke 
liegt und für das Servicepersonal nicht zur Stol-
perfalle wird. Das Anbellen der Gäste oder des 
Personals ist ein No-Go. Und das Essen auf dem 
Tisch gehört dem Gast und keinesfalls dem Tier. 
Werden diese Regeln beachtet, steht einem 
geglückten Restaurantbesuch für Mensch und 
Tier nichts entgegen. 

Gutes Benehmen ist nicht nur Glückssache, es 
kann eindeutig auch geübt und gelernt werden. 
Der gesunde Menschenverstand, ein wenig 
Einfühlungsvermögen und einige grundlegen-
de Regeln reichen aus. 
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Ihr Spezialist für Bodenbeläge 

aller Art. Teppiche, Laminate, 

Par#ett und Schmutzschleusen

FISSATEX AG 

Dorfstrasse 8 

6362 Stansstad 

 

Tel: 041 610 86 33 

Tel: 041 310 45 55 

Mobile: 079 641 78 55 

mail: info@fissatex.ch 

 

FISSAT�X.CH

Seit über �5 Jahren Ihr Spezialist für Bodenbeläge



MIT PROGRESSO ZUR  
FACHKRAFT IM  
GASTGEWERBE WERDEN

FACHKRÄFTE

Progresso ist die einzige schweizweit anerkannte Basisbildung für Mitar-
beitende, die noch keinen Abschluss im Gastgewerbe haben. Der Lehrgang 
ermöglicht den fachlichen Ein- und Aufstieg in der Branche, denn das  
Progresso-Zertifikat bietet die Option, die verkürzte modulare Grundbildung 
mit eidgenössischem Berufsattest (EBA) in den Fachbereichen Küche,  
Service und Hotellerie-Hauswirtschaft zu absolvieren. Voraussetzung  
für die Teilnahme am Progresso-Lehrgang sind ein Arbeitsvertrag in einem 
gastgewerblichen Betrieb sowie Deutschkenntnisse in Wort und Schrift. 

Der Lehrgang wird angeboten für die Fachbe-
reiche Service, Küche, Hauswirtschaft und 
Systemgastronomie. Er ist in drei Kursteile 
gegliedert. Diese dauern insgesamt fünf 
Wochen und beinhalten praktische und theore-
tische Kenntnisse. Nach dem ersten Kursteil 
muss zwingend eine Phase im Betrieb absol-
viert werden, um das Gelernte im Berufsalltag 
anzuwenden.

Für Mitarbeitende im Gastgewerbe, deren 
Betrieb zwingend dem Landes-Gesamtarbeits-
vertrag des Gastgewerbes (L-GAV) unterstellt 
ist, ist Progresso kostenlos. Auch vorüberge-
hend Stellenlose im Gastgewerbe können unter 
gewissen Umständen von diesen Subventionen 
profitieren. In den letzten 20 Jahren haben über 
3000 Absolvierende mit Progresso den Grund-
stein für ihre berufliche Zukunft gelegt.  

Weitere Informationen finden Sie unter 
www.mein-progresso.ch. 
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Erleben Sie die Vielfalt der 10 Restaurants, Bars & Lounges 
im Bürgenstock Resort. Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

KULINARISCHE HÖHENFLÜGE

Bürgenstock Hotels & Resort
6363 Obbürgen – Switzerland
T +41 (0) 41 612 60 00
F +41 (0) 41 612 60 99
info@burgenstockresort.com
burgenstockresort.com

– Brasserie Ritzcoffier
– Oak Grill & Pool Patio
– Verbena Restaurant
– Spices Kitchen & Terrace
– Sharq Oriental Restaurant 

– Taverne 1879
–  Osteria Alpina & Terazza
– Lakeview Bar & Cigar Lounge
– Salon1903 – Palace Lounge & Terrace
– Verbena Bar



BECKENRIED

Ruhetage: Montag/Dienstag

Hotel 7 Tage geöffnet

www.schluessel-beckenried.ch

Boutique-Hotel Schlüssel
Oberdorfstrasse 26, 6375 Beckenried

Telefon 041 622 03 33Boutique-Hotel
Beckenried / Lake Lucerne

immer Mittwoch, Donnerstag

und Freitag ab 17.00 Uhr geöffnet

Restaurant Schäfli
Buochserstrasse 41

6375 Beckenried

Bei uns verschmelzen Berg und See im 
Einklang mit unserer Gastfreundschaft. 
Kommen Sie zum Genuss von saisonalen 
und marktfrischen Gerichten aus der 
Region, welche sorgfältig und mit viel 
Liebe zubereitet und in unserem Restau-
rant oder auf der grossen Seeterrasse 
serviert werden.

Hotel-Restaurant Rössli
Dorfplatz 1, 6375 Beckenried

Telefon 041 624 45 11

www.roessli-beckenried.ch

Inmitten von Beckenried ist unser Bistro der 
Treffpunkt für Jung und Alt. Sei es am Mor-
gen zum Kaffee und Znüni, während dem 
Mittag oder über den Tag zum Verweilen 
und abends zum Chillen, Treffen, Reden. 
Wir bieten trendige Mixgetränke und eine 
kleine Speisekarte sowie ein interessantes 
Take-away-Angebot zum Mitnehmen.

Bistro Café-Bar Schwanen
Seestrasse 2, 6375 Beckenried

Telefon 041 624 45 10

www.schwanen-beckenried.ch

Über den Sommer, ab Mitte Mai bis Ende 
September, verwandelt sich der ehemali-
ge Mond-Garten zu einem mit Kastanien-
bäumen bestückten Biergarten. Direkt am 
See lädt dieser zum Beisammensein ein. 
Wir servieren Ihnen Biere aus aller Welt 
und passend dazu gibt es Weisswurst, 
Brezel und diverse einheimische Speisen.

Biergarten am See
Dorfplatz/beim Kurplatz, 6375 Beckenried

Telefon 041 624 45 33 

www.biergartenamsee.ch
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Gilde Betrieb
Unser stilvolles und charmantes Seeres-

taurant liegt direkt am Vierwaldstätter-

see. Ob im gemütlichen Restaurant, dem 

gediegenen Wintergarten, der wohligen 

Lounge oder auf unserer schönen Seeter-

rasse, bei uns sitzen Sie überall direkt am 

Wasser. Unsere Küche ist ehrlich, frisch und 

saisonal, wo immer möglich beziehen wir 

die Produkte aus der Region.

Hotel Restaurant Nidwaldnerhof
Dorfstrasse 12, 6375 Beckenried

Telefon 041 620 52 52 

www.nidwaldnerhof.ch

7 Tage geöffnet

BECKENRIED/BUOCHS

Gutbürgerliche Gerichte und 
einheimische Spezialitäten
Herzlich willkommen bei Susanne und 

Werner. Wir bieten Ihnen eine herz liche 

und persönliche Gastlichkeit mit einer 

marktfrischen, hausgemachten und 

 feinbürgerlichen Küche. Unsere Speziali-

täten: März bis September Fischspeziali-

täten, Saiblinge und Lachsforellen aus 

dem eigenen Natur teich in Engelberg mit 

Quellwasser vom Titlis. Hausgemachte 

Metzgete, Wild aus einheimischer und 

eigener Jagd. In unserem unterteilbaren 

Saal, unserer Gaststube und Gartenterras-

se bieten wir Ihnen Platz bis 200 Personen. 

Zwölf schöne Boutique-Zimmer zum Teil 

mit Schweizer Boxspringbetten, spezieller 

Ausstattung und kostenfreiem WLAN. 

DOGevents im Sternen Buochs: Seminare, 

Workshops, Vorträge & Trainingswochen 

rund ums Thema Hund.

Sternen Buochs***
Hotel & Restaurant

Ennetbürgerstrasse 5, 6374 Buochs

Telefon 041 620 11 41

www.sternen-buochs.ch

Ruhetage Mittwoch und Donnerstag  

(im Herbst jeweils Donnerstagabend 

geöffnet)  

Freitag bis 16.30 Uhr geschlossen

Öffnungszeiten 8.30 bis 24.00 Uhr
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BUOCHS

Hotel Krone & Ristorante  
La Piazzetta
Herzlich willkommen im Hotel Krone in 

Buochs in Nidwalden! Nur fünf Gehminuten 

von Ufer des Vierwaldstättersees entfernt, 

an ruhiger und idyllischer Lage, bietet Ihnen 

das Hotel alles für einen entspannten Auf-

enthalt im Herzen der Schweiz. In der Krone 

finden sowohl Einheimische, Touristen als 

auch Reisende auf dem Weg nach Italien an 

365 Tagen im Jahr eine schöne Unterkunft 

zu fairen Preisen. Das Hotel Krone Buochs 

Team ist täglich ab 07.00 Uhr, im Restaurant 

wie auch im Hotel, für Sie da.

Restaurant: Im hoteleigenen Ristorante La 

Piazzetta können Sie mit Leib und Seele 

geniessen. Wählen Sie zwischen zahlrei-

chen selbstgemachten Pasta und Pizza.  

Alle Speisen werden täglich aus frischen, 

regionalen Zutaten zubereitet und mit viel 

Liebe gekocht. Das fühlt und schmeckt man.

Events: Ob Hochzeit, Familienfeier oder Ver-

einsanlass: Das Hotel Krone bietet den per-

fekten Rahmen für unvergessliche Anlässe. 

Auch Seminare mit bis zu 50 Teilnehmern 

finden hier die ideale Lokalität. Erkundigen 

Sie sich telefonisch für mehr Infos.

Zimmer: Im Hotel Krone erwarten Sie 16 

helle, geräumige 2-Bett-Zimmer mit einem 

ausklappbaren dritten Bett und 5 Suiten mit 

grosszügiger Ausstattung. Alle Zimmer 

verfügen über eine Sitzecke mit Flachbild-

TV, eine Minibar und ein eigenes Badezim-

mer mit Haartrockner. Die isolierten Fenster 

sorgen für viel Ruhe und Privatsphäre, das 

kostenlose WLAN für den Kontakt zur Aus-

senwelt.

Hotel Krone
Dorfplatz 2a, 6374 Buochs

Telefon 041 624 55 77

info@hotel-krone-buochs.ch 

www.hotel-krone-buochs.ch

Öffnungszeiten:

Mo und So Restaurant geschlossen

Di bis Sa 07.00 bis 22.00 Uhr

Hotel 7 Tage offen

Aktuell
Kaffee und Gipfeli von 7.00 bis 11.00 Uhr 

für Fr. 5.—

Mittagsmenü komplett inkl. 3 dl Mineral 

divers, Suppe oder Salat ab Fr. 18.50  

jedes 11. Menü GRATIS

Über uns
In der Krone Buochs bewirtschaftet Sie das 

Gastgeber-Paar. Die erfahrenen Gastrono-

men bewirtschaften bereits das Restaurant 

Schlüssel in Ennetbürgen und besitzen 

jahrelange Erfahrung in der Gastronomie 

und Hotellerie.

Sky-Lounge
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BUOCHS

Piccadilly by Leonardo 
Pizzeria Restaurant
Herzblutgastronomie mit hohen Ansprü-

chen an Qualität und guten Geschmack. 

Feine italienisch-mediterrane und vege-

tarische Küche à la carte oder als Menü. 

Sympathischer ganztägiger Treffpunkt in 

gepflegter, gemütlich-moderner Atmo - 

s phäre unter der Leitung von Leo Prenaj. 

Im Sommer inklusive lauschiger Aussen-

terrasse. Ideal auch für diverse Anlässe. 

Gästeparkplätze vorhanden.

Piccadilly by Leonardo
Ennetbürgerstrasse 10, 6374 Buochs

Telefon 041 620 34 34, leo@piccadilly.ch

www.piccaleo.ch 

Montag und Dienstag geschlossen

Mittwoch bis Samstag 8.00 bis 23.00 Uhr

Sonntag 8.00 bis 21.30 Uhr 

Wo man Freunde trifft
In einem gemütlichen und charmanten 

Ambiente präsentiert sich die schmucke Bar 

in Buochs und lädt alle zum Ver weilen ein. 

Das Sortiment ist gespickt aus lokalen 

Getränken und Spezialitäten aus der Karibik 

und Lateinamerika. Bei der grossen Aus-

wahl an Bier, Rum, Drinks und Zigarren ist 

für jede/n Geniesser/in etwas dabei. Kommt 

und geniesst die ausgelassene Stimmung 

bei uns im Loco’s Pub, auch im Sommer 

beim gemütlichen Aussensitzplätzli.

Loco's Pub
Dorfstrasse 6, 6374 Buochs

Telefon 076 740 06 60

www.loslocos22.ch

Gemütliches und heimeliges 
Restaurant
• Heimeliges Restaurant für jedermann

• Gutbürgerliche Küche

•  Jägerstübli für Sitzungen und kleinere  

Familienanlässe bis 16 Personen

•  Saal für Hochzeiten, Bankette, 

Tagungen und Familienanlässe  

bis 70 Personen

•  Romys Seebeizli geöffnet  

vom 1. Mai bis September

• 4 Doppelzimmer zu vermieten

Restaurant Hirschen
Dorfstrasse 6, 6374 Buochs

Telefon 041 620 13 82

restaurant.hirschen@bluewin.ch

Mo bis Sa 8.00 bis 00.30 Uhr

So 9.00 bis 23.00 Uhr

Feiertage 9.00 bis 23.00 Uhr 

365 Tage im Jahr geöffnet

32
GA

ST
RO

FÜ
HR

ER



BUOCHS/BÜREN

Gutbürgerliches Essen
Unser ländliches, einfaches Restaurant 

mit gutbürgerlicher Küche bietet jedem 

Gast etwas. Das seit Jahrzehnten bekannte

Poulet ist heute noch traditionell und sehr 

beliebt sowie das währschafte Cordon 

 bleu. Im gemütlichen Säli finden Sie für 

kleinere Anlässe Platz für 28–30 Personen. 

Wir sind auch ideal zu Fuss oder mit dem 

Velo zu erreichen. Die Gartenterrasse mit 

grossem Kinderspielplatz lädt zum Ver-

weilen ein.

Restaurant Schlüssel
Allmendstrasse 3, 6382 Büren

Telefon 041 610 11 71

rest.schluessel@bluewin.ch

Ruhetage: Montag und Dienstag

Mo/Di/Mi/Do 10.00 bis 22.00 Uhr

Fr/Sa 10.00 bis 23.00 Uhr

So 10.00 bis 22.00 Uhr

Romy's Seebeizli
Seebuchtstrasse 35, 6374 Buochs

Telefon 079 424 11 13

Geniessen Sie wahre  
Gaumenfreuden
Wir vom Restaurant Bamboos bieten 

Gerichte von hervorragender Qualität 

und laden Sie herzlich ein, unsere köstli-

che Küche kennenzulernen. Der Schlüssel 

zu unserem Erfolg ist einfach: Wir bieten 

hochwertige Gerichte, die stets den Gau-

men erfreuen. Wir sind stolz darauf, 

unseren Kunden schmackhafte und 

authentische Gerichte zu servieren. Z.B.: 

thailändisch, Pasta, asiatisch.

Restaurant Bamboos
Ennetbürgerstrasse 23, 6374 Buochs

Telefon 041 622 44 44

www.restaurantbamboos.ch

Di bis Do 10.00–14.00, 17.00–23.00 Uhr

Fr bis Sa 10.00–14.00, 17.00–00.00 Uhr

So 11.00–22.00 Uhr
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Industriestrasse 62 · 6034 Inwil · 041 360 36 36 · bluenautik.ch 

Unterhalt / Service / Winterlager

«Haben Sie eine
Schiffsschraube 

locker?»

Restaurant Hahnenblick
gutbürgerliches Restaurant mit saisonaler Karte.
Grosse Sonnenterrasse.

Marcel Ineichen und Team freut sich auf Ihren Besuch.
www.hahnenblick.ch / info@hahnenblick.ch
041 637 12 12

Paella so fein wie in Spanien – auf Vorbestellung
feine frische Forellen, zarte Kalbsleberli



DALLENWIL

Ein Traum mit viel Risikobereitschaft von 

Melk und Ruth Joller wurde verwirklicht, 

als am 6. Dezember 1975 erstmals die Res-

tauranttüren für Gäste geöffnet wurden. 

Bis zu den letzten Stunden vor der Öff-

nung wurde intensiv am Feinschliff und 

dem Anbringen der tonnenschweren Mas-

sivholzdecke gearbeitet. Das Architekten-

ehepaar verwirklichte erfolgreich das 

grosse Projekt und übernahm durch Ruth 

Joller auch gleich die Führung des Restau-

rants. 

2001 begann nach zwei Pächtern die Ära 

der Familie Martins. Luis und Isabel Mar-

tins führten den Giessenhof in eine neue 

und äusserst erfolgreiche Epoche. Dorf-

leute und Fremde finden zu gemütlichem 

Beisammensein und kulinarischen Erleb-

nissen zusammen. 

Italienische Küche und exzellente Weine 

zu vernünftigen Preisen sind das Credo 

und die Passion des Ristorante Giessenhof 

in Dallenwil. Gastfreundschaft und gleich-

bleibende Qualität sind die Berufung des 

Teams um die Gastgeber Isabel und Luis 

Martins. 

Die Küchenmannschaft verwöhnt die Gäs-

te mit der ganzen Palette an Produkten 

der italienischen Küche: sei es eine knusp-

rige Pizza oder ein mehrgängiges Menü 

mit hausgemachten südländischen Spe-

zialitäten, sei es ein Lunch mit Arbeitskol-

legen oder Geschäftsfreunden, ein Dinner 

zu zweit, ein Familienfest oder ein 

Geschäftsessen. In der Taverna finden 

Wine & Dine-Anlässe, Familienfeiern, Fir-

menfeste und die legendären FADO-

Abende statt. 

Und so wird es auch in den nächsten Jah-

ren bleiben, die Zukunft ist gesichert. Die 

Familie Martins erwarb 2009 das Restau-

rant und wurde zum stolzen Eigentümer 

des Grossteils des Gebäudes. Die Tochter 

Isabella trat 2021 nach erfolgreichem 

Abschluss ihrer Kochlehre, der Wirteprü-

fung und dem Besuch eines Unternehmer-

seminars in den Giessenhof ein; mit dem 

klaren Fokus der Fortführung der Famili-

entradition im Giessenhof. 

Sie brachte gleich auch ihren Lehrmeister 

Aldo Schmid mit, den ehemaligen Küchen-

chef des Glasirestaurants Adler in Hergis-

wil und anerkannten Prüfungsexperten. 

Gemeinsam wollen sie die Küche des Gies-

senhof zu neuen Höhenflügen führen, 

natürlich weiterhin unterstützt von Luis 

und Isabel Martins. Besonderes Gewicht 

wird den Mittagsmenüs geschenkt. Die 

erfolgreichen Caterings und das Take-

away-Angebot werden beibehalten und 

ausgebaut.

Giessenhof
Ristorante, Taverna

Bahnhofstrasse 2, 6383 Dallenwil

Telefon 041 628 11 26

ristorante@giessenhof.ch

www.giessenhof.ch

Dienstag Ruhetag

Öffnungszeiten:

Mi bis Mo 9.00 bis 23.30 Uhr

So  9.00 bis 21.00 Uhr

 
 

 
 

TAKE AWAY UND 
LIEFERSERVICE 

 

TELEFONISCH:       041 628 11 26 
SMS / WHATSAPP: 078 657 11 77 

 
 

Geschätzte Gäste, liebe Freunde 
 

Gerne wollen wir euch diese schwierige Zeit etwas 
verschönern, indem wir euch in den kommenden 
Wochen weiterhin mit Giessenhof Spezialitäten 

versorgen. 
 

Hebit sorg und blibid gsund! 
www.giessenhof.ch  

RISTORANTE  PIZZERIA  CATERING

Isabel, Isabella und Luis Martins

Ristorante Giessenhof: Zukunft geplant!
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EIGENTHAL/EMMETTEN

Alpwirtschaft
Unterlauelen.ch

E I G E N T H A L

 Montag+Dienstag Ruhetag
info@unterlauelen.ch

Christoph & Marlène Keiser-Waser, 6013 Eigenthal, Telefon 041 497 26 25 

1063 m.ü.M.
Genuss liegt in unserer Natur
Wir laden Sie ein, bei uns ein paar erhol-

same Stunden im schönen Eigenthal  

zu verbringen. Geniessen Sie bei uns  

die  ver schiedenen Jahreszeiten auf der 

Sonnen terrasse oder in der gemütlichen 

Gaststube. Wie wäre es mit einer Über-

nachtung im fein duftenden Bergheu? 

Lassen Sie sich von traditionellen, alten 

Bauerngerichten verwöhnen, die auf die 

Verwertung eines ganzen Tieres von der 

Region ausgerichtet sind. 

Alpwirtschaft Unterlauelen
Unterlauelen, 6013 Eigenthal

Telefon 041 497 26 25

www.unterlauelen.ch

Montag und Dienstag Ruhetage

Das Berggasthaus  
der besonderen Art
Traumhafte Aussicht, raffinierte markt-

frische Küche und herzlicher Service. Frei 

nach dem Motto «Kulinarik auf 1575 m ü. M.»

•  Schönster Aussichtspunkt  

der Zentralschweiz

• Panorama-Saal für bis zu 90 Gäste

• Ideal für Hochzeiten/Familienfeiern

• Candle Light Dinner 

• Sonntagsbrunch

Berggasthaus Niederbauen
Niederbauen 1, 6376 Emmetten

Telefon 041 620 23 63

www.berggasthaus-niederbauen.ch

Winter (Nov. bis April): Mo und Di Ruhetag

Sommer (Mai bis Okt.): Mo Ruhetag

Ein Ort zum Wohlfühlen und 
ein besonderer Treffpunkt

Etwas trinken, feine hausgemachte Flamm-

kuchen, Snacks und Häppchen oder ein 

Dessert geniessen. 

Für den grossen Hunger wird immer am 

Montag ein währschaftes Menü gekocht.  

Für alle anderen Tage kreieren wir wöchent-

lich ein neues Dorfklatsch-Menü.

Wiederkehrend: Jeden 1. Freitag im Monat 

ab 17.30 Uhr Apéro-Buffet à discrétion

Dorfklatsch Gastro GmbH
Ischenstrasse 5, 6376 Emmetten

Telefon 041 620 37 40

info@dorfklatsch.ch

www.dorfklatsch.ch

Dienstag geschlossen
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Entdecken. Entspannen. 
Geniessen. 

Entdecken. Entspannen. Geniessen. Eine 

der schönsten Sonnenterrassen im Kanton 

Nidwalden, mit traumhaftem Weitblick 

über den Vierwaldstättersee und die vor-

alpine Bergwelt von Niederbauen bis Rigi, 

lädt zum Verweilen ein. 

Geniessen Sie im Restaurant oder auf der 

Aussichtsterrasse feinste (Inner-)Schwei-

zer Spezialitäten – stets saisonal zuberei-

tet und regelmässig wechselnd. Hier 

kommen alle auf den Geschmack.

In der Höhe lässt es sich zudem ausgelas-

sen feiern! Ob drinnen oder draussen. 

Über das Familienfest oder das Firmenju-

biläum. Geburtstag, Hochzeit oder Taufe 

– alles ist möglich, denn Platz gibt es aus-

reichend für 10 bis zu 120 Gäste.

Seeblick Höhenhotel
Hugenstrasse 24, 6376 Emmetten

Telefon 041 624 41 41

info@hotelseeblick.ch

www.hotelseeblick.ch

7 Tage geöffnet

EMMETTEN/SEELISBERG

Hotel – Restaurant – Trämli Bar 

Zwischensaison jeweils am Mo Ruhetag

www.engel-emmetten.ch

Hotel Engel AG
Dorfstrasse 47, 6376 Emmetten

Telefon 041 620 13 54

Telefon 041 820 12 60

www.schwybogen.ch

Seerestaurant/Fischerei 
Schwybogen
Schwybogen 2, 6377 Seelisberg 
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WE CARE FOR BUSINESS
Stansstaderstrasse 54, 6371 Stans
Telefon 041 618 76 54
www.wirtschaftsfoerderung.nw.ch

Spezialitäten des Hauses: 
Kalbsleberli 

Wiener Schnitzel 
Cordon bleu

Öffnungszeiten:
Montag bis Samstag  
08.00 bis 23.30 Uhr 
 Sonntag Ruhetag

Durchgehend warme Küche

Mattstrasse 2, 6052 Hergiswil
041 622 44 22 

info@schluesselhergiswil.ch
www.schluesselhergiswil.ch

Gutbürgerliche Küche 
Preiswerte Mittagsmenüs 

Spezialitätenwochen



ENGELBERG

Sagenhaft
Auf dem Säumerweg auf 2222 m ü. M.

thront unser Bärghuis und heisst Schnee-

sportler, Wanderer, Biker und Geniesser 

herzlich willkommen. Auf unserer Sonnen-

terrasse geniesst man die Aussicht und 

das gute Essen im Sommer und Winter. Am 

Abend gibt’s Entspannung in der  Sauna, 

4-Gang-Menü im Stübli und Erholung in 

unseren sagenhaft schönen Zimmern. 

Bärghuis Jochpass
6390 Engelberg

Telefon 041 637 11 87

www.jochpass.ch

The Tea Room Engelberg
Dorfstrasse 29, 6390 Engelberg

Telefon 041 637 36 56

www.the-tearoom.ch

Mo bis Fr 6.30 bis 18.30 Uhr

Sa und So 6.30 bis 17.00 Uhr

Bodenständig royal
Geniessen Sie ein original English Break-

fast oder einen traditionellen Afternoon 

Tea in gemütlichem Ambiente. Lassen Sie 

sich auf eleganten Etageren mundgerech-

te Häppchen wie herzhafte Sandwiches, 

hausgemachte Scones mit Clotted Cream 

und Marmelade oder feinste Gebäcke  

und Patisserie reichen. Dazu empfehlen 

wir unsere auserlesenen Tees mit oder 

ohne Milch und Zucker. Oder auch ein pri-

ckelndes Cüpli, why not?

Riedstr. 8, 6362 Stansstad, Tel. 041 610 71 68
maler.schmidmartin@bluewin.ch

Unbenannt-1   2 08.06.15   10:40
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Mo - Fr: 8.30 bis 20.00 Uhr
Sa 7.30 bis 18.00 Uhr

www.zweifel1898.ch

ZWEIFEL 1898 IM LÄNDERPARK
Bitzistr. 2 | 6470 Stans | T 041 612 00 41

Das Stanser Team freut sich, Sie im modernen und attraktiven Weinladen 
zu begrüssen. Geniessen Sie einen Apéro an unserer Weinbar oder unsere 

leckeren Mittagsmenüs in unserem Restaurant. Wir freuen uns auf Sie!

Herzlich Willkommen!

Wir beliefern auch 
die Gastronomie!

Bauchgefühl ...
... darauf hören wir, wenn es ums Essen geht. 

Beim Drucken setzen wir auf neueste Technologien,  

top ausgebildete Mitarbeiter und langjährige Erfahrung. 

Unsere Vorstufenprofis prüfen deine Druckdaten 

auf Herz und Nieren – besser gesagt auf Auflösung und 

Farbprofil. Damit dein Druckprodukt in der besten  

Qualität auf den Tisch kommt. 



ENNETBÜRGEN

Traumhaft schön
Geniessen Sie unsere Hausspezialitäten 

(Fleisch- und Fischgerichte sowie die fei-

nen Aelplermagronen).

Erleben Sie Sonnenuntergänge, die Sie nie 

mehr vergessen…

Gasthaus Obermatt
Obermatt 1, 6373 Ennetbürgen

Telefon 041 620 13 23

www.gasthaus-obermatt.ch

Ostern bis Anfang Oktober

Geöffnet von 10.30 bis 23.30 Uhr

Im Herzen der Schweiz
Hoch über dem Vierwaldstättersee finden 

Sie Erholung und Privatsphäre in einer 

einmaligen Umgebung.

1905 gegründet, ist die Villa Honegg in 

Ennetbürgen ein Schweizer Unikat: Konzi-

piert als Boutiquehotel, ausgestattet  

mit allen Annehmlichkeiten eines Fünf-

Sterne-Superior-Hauses. Hoch über dem 

Vierwaldstättersee auf 914 Meter über 

Meer gelegen, bietet die Jugendstilvilla 

ihren Gästen insgesamt 23 Zimmer und 

Suiten. 

Ein Highlight ist die spektakuläre Natur-

kulisse: Das phänomenale Panorama über 

See und Berge lässt sich am besten von der 

grosszügig angelegten Terrasse geniessen.

Kulinarisch wird im Gourmetrestaurant 

nebst regionalen Spezialitäten eine Aus-

wahl an internationalen Köstlichkeiten 

geboten. Bevorzugt werden Schweizer 

Produkte von bekannten Lieferanten  

aus der Nachbarschaft und der Zentral-

schweiz sowie Zutaten aus dem Hotel-

kräutergarten und Honig der eigenen 

Bienen. 

Hotel Villa Honegg
Honegg, 6373 Ennetbürgen

Telefon 041 618 32 00

info@villa-honegg.ch

www.villa-honegg.ch

Öffnungszeiten Restaurant 

12.30 bis 15.00 Uhr und 18.00 bis 21.00 Uhr
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ENNETBÜRGEN

Entspannen und Geniessen
Sie können einen Tag kaum schöner begin-

nen als auf unserer herrlichen Terrasse. 

Morgens servieren wir Ihnen Kaffee und 

Gipfeli für nur 5 Franken. Den traumhaften 

Seeblick gibt es gratis dazu. Schon Johann 

Wolfgang von Goethe war vom Vierwald-

stättersee so begeistert, dass er auf einem 

Ausflug schwärmte: «Ringsum die Herrlich-

keit der Welt». Unser Restaurant verfügt 

über einen eigenen Bootsplatz. Ausserdem 

ist die Schiffsstation Ennetbürgen, die 

regelmässig von Linienschiffen angesteu-

ert wird, lediglich einen kurzen Fussweg 

entfernt. Von unserer Terrasse haben Sie 

nicht nur eine traumhafte Seesicht, sondern 

auch eine einzigartige Sicht auf die regel-

mässig vorbeifahrenden nostalgischen 

Raddampfer, welche die grösste Binnen-

Dampferflotte der Welt bilden. In der 

Umgebung befindet sich ein grosses und 

gut ausgeschildertes Wanderwegnetz. Ob 

Sie Ihren Startkaffee vor Wanderbeginn 

geniessen möchten oder sich nach der Tour 

bei uns stärken wollen: Einzelwanderer sind 

ebenso herzlich willkommen wie Wander-

gruppen oder Familien mit Kindern.

Speisen und Getränke
Ganz gleich, ob Sie einen kleinen Imbiss 

wünschen oder ein Festmenü: Wir freuen 

uns auf Ihren Besuch und verwöhnen Sie 

gerne nach allen Regeln der Kochkunst. Das 

Seerestaurant Schlüssel hat sich auf die ita-

lienische Küche spezialisiert und unsere 

Pizza ist ein Geheimtipp! Alle Speisen wer-

den bei uns frisch zubereitet, wobei wir Wert 

auf saisonale Produkte sowie auf höchste 

Qualität legen. Als Seerestaurant servieren 

wir natürlich auch fangfrischen Fisch.

Seerestaurant Schlüssel
Stationsstrasse 24, 6373 Ennetbürgen

Telefon 041 530 10 70 

info@schluessel-ennetbuergen.ch

www.schluessel-ennetbuergen.ch

Öffnungszeiten:  

7 Tage offen von 10.00 bis 23.00 Uhr 

Aktuell
Mittagsmenü inkl. Suppe oder Salat 

ab Fr. 18.50 

mexikanische Spezialitäten

Feiern und Seminare
Wir laden Sie ein, direkt am See und umge-

ben von der herrlichen Bergkulisse, Ihre 

Hochzeit, Geburtstagsfeste, Firmen- oder 

Vereinsanlässe zu feiern. Ein besonderes 

Ambiente erleben Sie in unserer Pergola. 

Sie bietet Platz für 60 Personen. Während 

Sie im Sommer den Tag unter freiem Him-

mel geniessen können, wird im Winter 

gemütlich eingeheizt. Das Seerestaurant 

Schlüssel ist auch für Workshops, Meetings, 

Seminare und Tagungen eine gute Adresse: 

Wir sind verkehrsgünstig gelegen und ein 

professioneller und kompetenter Partner 

für die Austragung sämtlicher Feiern und 

Anlässe. Gerne richten wir uns bezüglich 

Menü, Dekorationen und Ausstattungen 

nach Ihren Wünschen. Natürlich stellen wir 

Ihnen auch Beamer, WLAN, Grossbildschirm 

und alles, was Sie sonst für ein gelungenes 

Event benötigen, zur Verfügung.
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ENNETMOOS

Benvenuti al Ristorante 
Pizzeria da Pippo
Idyllisch gelegen und umrandet vom 

Stanserhorn und Pilatus befindet sich 

unser Restaurant in Ennetmoos in der 

Nähe von Stans. Geniessen Sie bei uns in 

familiärer Atmosphäre leckere, knusprige 

Pizzen, hausgemachte Pasta, feine Fisch-, 

Fleischgerichte und süsse Verführungen. 

Alles frisch, mit Liebe und einer gehörigen 

Portion Italianità zubereitet. Auch für 

unsere kleinen Gäste. 

Ristorante Pizzeria da Pippo
Gruobstrasse 1, 6372 Ennetmoos

Telefon 041 530 42 46

www.pizzeriadapippo.ch

Bankettsaal für bis zu 50 Personen

Das Gasthaus verfügt über  

50 Sitzplätze innen und  

ca. 50 romantische Aussensitzplätze.

Restaurant St.Jakob
Rübibachstrasse 10, 6372 Ennetmoos

Telefon 041 610 55 60

G a� -D mo 
VITO               
           

Brünigstrasse 12  ·  Alpnach Dorf  ·  kronenbar.ch

Gerne verwöhne ich Sie  
und Ihre Gäste mit einem  

4- bis 6-Gang-Menü  
nach Absprache.
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Seestrasse 102 | 6052 Hergiswil  | 041 630 16 30 

badirestauranthergiswil@bluewin.ch | www.badirestaurant.ch 
 

Herzlich willkommen 
i dr Badi z’Hergiswil 

 
Vom 30. April bis 18. September 2022 
täglich geöffnet von 09.00–22.00 Uhr 

 
Zugänglich für Jedermann 

*** 
Geniessen Sie einfach mal eine kurze Auszeit am See, 

bei einem Glas Wein oder einem feinen Essen im 
Restaurant (55 Plätze) oder bei schönem Wetter auf der 

Terrasse (42 Plätze) 
*** 

«d’Seelä la bambälä laa» 
*** 

Küche durchgehend geöffnet von 11.00–20.30 Uhr 
*** 

Tony Durrer und sein Team freuen sich auf euch 

Ihr NautIscher PartNer

Vielseitigste Modellpalette der Schweiz
Liegeplätze zu Neu- und Occasionsbooten 

1600 m2 permanente Ausstellung in Stansstad
Service und Unterhalt in Hergiswil direkt am Hafen

6362 Stansstad
+41 41 619 18 88

info@hochmuth.ch

NEU: E-Power



HERGISWIL

Öffnungszeiten
Montag bis Freitag  
06.00 bis 23.30 Uhr

Samstag 08.00 bis 23.30 Uhr
Sonntag 08.00 bis 22.00 Uhr

Durchgehend warme Küche

Gutbürgerliche Küche 
Preiswerte Mittagsmenüs 

Spezialitätenwochen

Mattstrasse 2 
6052 Hergiswil
041 622 44 22 

info@schluesselhergiswil.ch
www.schluesselhergiswil.ch

Ihr Schlüssel zur  
Gaumenfreude
Mit viel Liebe zum Detail bieten Chefkoch 

Tony Durrer und sein Team für jeden 

Geschmack das passende Gericht. Mal raf-

finiert und einfallsreich, mal währschaft 

und bodenständig – da kommt niemand 

zu kurz. Der Schlüssel Hergiswil bietet gut-

bürgerliche Kost in hoher Qualität. Über-

zeugen Sie sich selbst mit einem Blick in 

unsere Speisekarte. 

Gasthaus Schlüssel
Mattstrasse 2, 6052 Hergiswil

Telefon 041 622 44 22

www.schluesselhergiswil.ch

Montag bis Samstag 08.00 bis 23.30 Uhr

Sonntag Ruhetag

Seelokal – Die perfekte Event- 
location für Ihren Privatanlass!
Unser Seelokal bietet Vermietung und Cate-

rings. Mit freier Seesicht und Blick in die 

Berge steht Ihnen unser schönes See lokal 

für festliche Stunden zur Verfügung. Sei es 

für Ihren Familienanlass, Weihnachtsfeier, 

Geburtstage, Jubiläum, Geschäftsessen, 

Apéros usw. Gemütlich eingerichtet ab 20 

bis 50 Personen. Melden Sie sich bei uns und 

wir finden die ideale Umsetzung für Ihren 

Event.

Glasi Bar am See / Seelokal
Seestrasse 12, 6052 Hergiswil

Telefon 079 927 06 02

info@glasibar.ch

www.glasibar.ch

Authentische  
thailändische Küche
Das Thai-Restaurant und Take-away Rung-

ruang mitten in Hergiswil. Wir bieten origi-

nal thailändische Spezialitäten, zubereitet 

von thailändischen Köchinnen. Ob zum 

Mittagstisch, abends vor Ort oder per Lie-

ferservice auf die heimische Couch: Unsere 

Speisen sind authentisch, vielseitig, frisch 

und gesund. Probieren Sie es aus.

Rungruang
Dorfplatz 1, 6052 Hergiswil

Telefon 041 630 15 50

www.rungruang.ch

Mo und Di geschlossen

Mi bis So 11.00–14.30, 16.30–21.30 Uhr

GA
ST

RO
FÜ

HR
ER45



 

DER KOMPETENTE PARTNER FÜR AUSBILDUNG UND WEITERBILDUNG  
DER ZENTRALSCHWEIZER GASTRONOMIE. 
 

HIER ERFAHREN SIE MEHR ZU WEITERBILDUNGEN… 
 

Aus- und Weiterbildungszentrum G’ART, St. Karli-Strasse 74, 6004 Luzern  
info@gart.ch, 041 240 01 07 

 

 
 

Ihr Geschäft.
Unsere Beratung.
�Optimal versichert.

Peter Gisler
Unternehmensberater

Generalagentur Luzern
T 058 280 79 83, M 079 340 76 50
peter.gisler@helvetia.ch

helvetia.ch/luzern
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HERGISWIL

Willkommen im «Roggerli»
Hoch über Hergiswil, mit dem wohl 

schönsten Blick auf den Vierwaldstätter-

see, finden Sie unser Panoramarestaurant 

im gemütlichen und traditionellen Ambi-

ente. Erleben Sie kulinarische Glücksmo-

mente und einen herrlichen Blick auf den 

See und die Berge. Freuen Sie sich auf 

viele besondere Anlässe und Angebote. 

• Gutbürgerliche, traditionelle Küche

• Gut zu erreichen, Parkplätze vor der Tür

• Rollstuhlfreundlich

Roggerli Panoramarestaurant, Hotel

Riedmattstrasse 21, 6052 Hergiswil

Telefon 041 630 11 33

www.hotel-roggerli.ch 

Ab Ostermontag:  

täglich ab 8.30 Uhr geöffnet

Das Seehotel Pilatus verfügt über 58 Dop-

pel- und Einzelzimmer, 12 Junior Suiten 

und 2 luxuriöse Panorama Suiten mit ein-

maliger See- und Bergsicht. Erholung und 

Entspannung findet Sie im «Aqva Roma-

na» Wellness Resort. Hallenbad: 18 x 8 

Meter, Sprudelbad, Massagebad und 

Kneippbad. Saunalandschaft: Finnische 

Sauna, Bio Sauna, Infrarot Sauna, Eisbrun-

nen und Ruheraum. Fitness-Center: Aus-

dauer- und Kraftgeräte von Technogym. 

Seebad: Sonnendeck mit Kneippbad und 

Seezugang. Im Sommer werden im Oasis 

Gartenrestaurant und auf der Sky Lounge, 

im Winter im Grill-Restaurant und im Bis-

tro leckere Spezialitäten des Hauses ser-

viert. Das Hotel verfügt zudem über einen 

grossen Seminar- und Bankettbereich für 

Tagungen, Hochzeiten und Familienfeiern. 

Nachtschwärmer geniessen den Club 

«PilatusKeller».

Seehotel Pilatus
Seestrasse 34, 6052 Hergiswil

Telefon 041 632 30 30

info@pilatushotel.ch

www.pilatushotel.ch

Traumhafter…
… könnte die Lage dieses erstklassigen, 

familiengeführten 4* Hotels nicht sein. Am 

Fusse des weltbekannten Pilatus Berges, 

inmitten der idyllischen Erlebnis-, Aus-

flugs- und Wanderregion Zentralschweiz, 

liegt das Haus direkt am Ufer des Vier-

waldstättersees. Nichts trübt Ihren Blick 

auf die umliegenden, schneebedeckten 

Voralpengipfel.
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NÄF AG
Seestrasse 2 
6052 Hergiswil
Telefon 041 630 34 22
www.naef.swiss
storen@naef.swiss

SONNENSTOREN TUCHERSATZ LAMELLENSTOREN ROLLLADEN REPARATUREN INSEKTENSCHUTZ SONNENSCHIRME SPEZI-

ALANFERTIGUNGEN FREISTEHENDE SYSTEME SONNENSTOREN TUCHERSATZ LAMELLENSTOREN ROLLLADEN REPARATU-

REN INSEKTENSCHUTZ SONNENSCHIRME SPEZIALANFERTIGUNGEN FREISTEHENDE SYSTEME SONNENSTOREN TUCHERSATZ 

LAMELLENSTOREN ROLLLADEN REPARATUREN INSEKTENSCHUTZ SONNENSCHIRME SPEZIALANFERTIGUNGEN FREISTEHEN-

DE SYSTEME SONNENSTOREN TUCHERSATZ LAMELLENSTOREN ROLLLADEN REPARATUREN INSEKTENSCHUTZ SONNEN-

SCHIRME SPEZIALANFERTIGUNGEN FREISTEHENDE SYSTEME SONNENSTOREN TUCHERSATZ LAMELLENSTOREN ROLLLADEN 

REPARATUREN INSEKTENSCHUTZ SONNENSCHIRME SPEZIALANFERTIGUNGEN FREISTEHENDE SYSTEME SONNENSTOREN

NÄF AG
Menznauerstrasse 33
6110 Wolhusen
Telefon 041 491 03 33
www.naef.swiss
storen@naef.swiss



HERGISWIL

Authentische Italianità findet 
man in Hergiswil direkt am See! 
In unserem italienisch-mediterranen Ris-

torante erwarten Sie Köstlichkeiten aus 

ganz Italien. Unser Angebot zeichnet sich 

aus durch eine hochstehende italienische 

Küche mit Antipasteria, Spaghetteria und 

Pizzeria sowie einer attraktiven Vinoteca. 

Lassen Sie sich bei uns im Seehus – Molo 58 

mit köstlichen Fleisch- und Fisch-Speziali-

täten verwöhnen.

Ristorante Seehus – Molo 58
Seestrasse 58, 6052 Hergiswil

Telefon 041 631 01 92 

  076 571 72 97

info@seehus.ch

www.seehus.ch

Mittwoch und Donnerstag Ruhetag

LIVE SPORT

www.glasipub.ch

Glasi Pub
Seestrasse 16, 6052 Hergiswil

Telefon 079 937 26 19

Montag bis Freitag  05.00 bis 18.00 Uhr

Samstag  06.00 bis 16.00 Uhr

Sonn- & Feiertage geschlossen

Glasi Café
Glaserweg 2, 6052 Hergiswil

Telefon 079 719 28 67

Mo bis Fr: 11.00–14.00, 17.00–20.30 Uhr

Sa geschlossen, So 17.00–20.30 Uhr

www.asianbox.ch

AsianBox GmbH
Seestrasse 35, 6052 Hergiswil

Telefon 079 267 88 77
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HERGISWIL

Willkommen im Glasi- 
Restaurant «Adler» Hergiswil

Bei uns treffen sich drei legendäre Grössen 

in aktueller Bestform: Die «Glasi», der 

«Adler» und die malerische Zentralschweiz 

mit dem Vierwaldstättersee. Seit 1994 

gehört der «Adler» zur «Glasi». Sie tafeln 

in Räumen mit viel kreativem Esprit, zumal 

unsere liebevoll zubereiteten Speisen auf 

Glas aus der «Glasi» serviert werden.

Der «Adler» ist Kult! Unser historisches 

Gasthaus und die «Glasi» sind ein einge-

spieltes Team: Feuer und leuchtendes 

Kristall, dazu leidenschaftliches Handwerk 

mit regionaler Marktküche – all das trifft 

sich im «Adler». Ehrlich. Authentisch. Ver-

wurzelt. 

Unsere Küche bereitet frische «Hack-

tätschli» zu und schwört auf Cordon bleu 

mit Bergkäse, Kräuterbutter und Bauern-

schinken. Das «Glasi Güggeli» auf Glas, 

aussen knusprig, innen zart, hat Kult-Sta-

tus wie der «Adler» selber.

Sie werden es lieben – täglich mehrmals 

frisch werden die saftigen Swiss Gourmet 

Poulets im Ofen zubereitet. Dazu Butter-

Kräutersauce und Pommes frites – kulina-

risches Glück kann so einfach sein.

Geniessen Sie unsere Spezialitäten
Unsere Schwerpunkte erzählen von der 

jeweiligen Saison: «Klassiker» im  Winter, 

«Spargel auf!» im Frühling, «Grill an!» im 

Sommer oder «Wild her!» im Herbst. 

Jeweils abends, an Sonn- und Feiertagen 

und auf Anfrage auch mittags. 

Glasi-Restaurant Adler 
Seestrasse 7, 6052 Hergiswil

Telefon 041 630 11 45

info@glasirestaurant.ch

www.glasirestaurant.ch

Öffnungszeiten
Mo bis Sa 8.00 bis 24.00 Uhr

So und Feiertage 10.00 bis 22.00 Uhr

7 Tage offen

Lokalitäten /Gartenterrasse
«Landi» Gaststube 70 Plätze

«Landi» Stübli 24 Plätze

«Glasi» Saal unterteilbar bis 180 Plätze 

(Möwe, Buchwalder und Flugi)

«Adler» Gartenterrasse bis 140 Plätze

Durchgehend warme Küche
Sie erhalten bei uns täglich durchgehend 

bis 21.30 Uhr warme Gerichte, an Sonn- 

und Feiertagen bis 20.30 Uhr. Ab 14.00 bis 

18.00 Uhr mit einer kleinen Karte. «Adler» 

Z’morge ab 9.00 bis 11.00 Uhr, an Sonn- 

und Feiertagen ab 10.00 bis 12.00 Uhr.
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KEHRSITEN

Hafen mit Seeblick
Sie finden uns unterhalb vom Bürgen-

stock, direkt am Vierwaldstättersee. 

Unser Bootshafen liegt in unmittelbarer 

Nähe vom Hotel. Probieren Sie unsere 

Fischspezialitäten. Für Ihre Hochzeitsfeier 

oder Ihr Bankett sind wir der richtige Ort. 

Wir bieten Ihnen schöne Hotelzimmer, 

einen Kinderspielplatz sowie einen Bade-

strand. Ihr Fischrestaurant am Vierwald-

stättersee.

Seehotel Baumgarten
Hotel & Restaurant, 6365 Kehrsiten-Dorf

Telefon 041 610 77 88

www.seehotelbaumgarten.ch

Öffnungszeiten siehe Website

Herzlich willkommen
Es freut uns ausserordentlich Sie im Res-

taurant Mathisli im schönen Kehrsiten am 

Vierwaldstättersee begrüssen zu dürfen. 

Im Restaurant Mathisli geniessen Sie eine 

saisonale gutbürgerliche Küche für jedes 

Budget. Auf unserem Speisebaukasten 

finden Sie Spezialitäten aus der Zentral-

schweiz mit Produkten von lokalen Produ-

zenten und Lieferanten. Bei Gruppen ab 10 

Personen bitten wir Sie, ein Einheitsmenü 

mit uns abzusprechen.

Restaurant Mathisli
Hostatt 11, 6365 Kehrsiten

Telefon 041 610 81 81, info@mathisli.ch

www.mathisli.ch

Öffnungszeiten: 

Fr 17.30–22.00 Uhr, Sa 11.00–22.00 Uhr

So 11.00–18.00 Uhr, Mo bis Do geschlossen 

Öffnungszeiten

Mo bis Sa 10.00 bis 22.00 Uhr

So geschlossen

Restaurant Tell am See
Hinterberg 9, 6365 Kehrsiten

Telefon 041 610 77 00
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KLEWENALP/OBBÜRGEN

Eine Oase für Müssiggänger 
und Genussmenschen
Wir philosophieren nicht, sondern wir 

kochen frisch, saisonal und regional.  

Wir bieten keine Schäumchen, dafür  

eine innovative, traditionelle Küche –  

in der Mitte vom Nirgendwo und doch nur 

20 Minuten von Luzern entfernt. Das Gast-

haus Trogen ist eine Oase für Müssig-

gänger und Genussmenschen mit dem 

Sinn fürs Wesentliche. Kurz: «Einfach 

Madeleine» sind kulinarische Momente für 

Besseresser. Einfach, oder?

Gasthaus Trogen –  
Einfach Madeleine
Speiserestaurant, Gästehaus

6363 Obbürgen

Telefon 041 661 00 10

mj@gasthaustrogen.ch

www.gasthaustrogen.ch

Ruhetage:

So ab 14.00 Uhr / Mo / Di  

Öffnungszeiten:

11.30 bis 14.00 Uhr 

18.00 bis 23.00 Uhr  

(abends nur mit Reservation)

Mitten im Gebiet Klewenalp und direkt am 
Weg – wir bieten Ihnen ein besonderes und 
unvergesslich schönes Erlebnis als bedien-
tes Restaurant mit gutbürgerlicher Küche. 
In Kombination mit gutem Essen und einem 
erholsamen Sonnenbad eignet sich das 
Alpstubli perfekt für die Mittagspause bei 
einem Ski- oder Wanderausflug. 

Bergrestaurant Alpstubli
Sunnigrain 11/Klewenalp, 6375 Beckenried

Telefon 041 620 31 44

www.alpstubli-klewenalp.ch
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Ein Geheimtipp für Geniesser!
Die Eintracht – das gemütliche Gasthaus 

und Kleinhotel für ALLE!

Wir bieten in angenehmer Ambiance:

• vielseitige und köstliche Spezialitäten 

• Saal mit Platz für 20 bis 100 Personen 

und überdachte Terrasse 

• 6 komfortable und moderne  

Doppelzimmer

Wir empfehlen uns weiter für Party ser vice/ 

Catering und Geschirrvermietung im prak-

tischen Geschirrmobil.

Hotel-Restaurant Eintracht AG
Wilstrasse 3, 6370 Oberdorf

Telefon 041 610 12 29

www.eintrachtoberdorf.ch

Mo/Di/Do/Fr  8.00 bis 24.00 Uhr

Mi 8.00 bis 13.30 Uhr

Sa 9.00 bis 24.00 Uhr

Ruhetage: Sonn- und Feiertage

OBERDORF

Traditionell & gemütlich
Im Herzen Nidwaldens, beim histori schen 

Landsgemeindeplatz Wil: 

• traditioneller, schöner Gasthof

• Säli für 40, Kegelhalle für 70 Personen

• Schützenstube für 12 Personen

• zwei Gartenterrassen, Kinderspielplatz

• komfortable Hotelzimmer

Spezialitäten: Cordon bleu Chef-Art, Ross-

Entrecôtes, Kalbsleber mit Rösti, Saison- 

und Vegi-Gerichte, auserlesener Flaschen- 

wein im Offenausschank

Gasthof Schützenhaus Wil
Wilstrasse 2, 6370 Oberdorf

Telefon 041 619 09 20

info@schuetzenhaus-wil.ch

Samstag und Montag Ruhetag

GA
ST

RO
FÜ

HR
ER53



Brünigstrasse 12  ·  Alpnach Dorf  ·  kronenbar.ch

DEIN
TREFFPUNKT 
IN ALPNACH

Abwechslungsreiche 
Mittagsmenus

Um   fangreiche Weinkarte
Erfrischende Cocktails & Biere

Billard, Dart, Tischfussball
Barbetrieb & Snacks am Abend

Partys & Livemusik
+41 41 610 81 81
info@mathisli.ch
www.mathisli.ch

Vereins-, Familien- und Firmenanlässe
50 Plätze im Restaurant / 60 Plätze auf der Terrasse
Chriesi Chäller für Sitzungen & Apéros



Ehrliche und bewusste Küche
In unserem Restaurant Rütlihaus im neu 

renovierten Boutique-Hotel Stanserhof 

heissen wir Sie mittags und abends will-

kommen. 

Am Mittag wählen Sie zusätzlich zu Salat 

oder Suppe aus zwei Fleisch- und einem 

vegetarischen Gericht aus. Am Burger-

Freitag servieren wir hausgemachte Vegi- 

oder Fleischburger. Von der Abendkarte 

wählen Sie aus einem Überraschungsmenü 

zwischen 3, 4 oder 5 Gängen, oder genies-

sen Sie einfach den Hauptgang. Zusätzlich 

zum Abendmenü bieten wir unsere «Zum 

Schnausen»-Karte an, perfekt zum Teilen 

oder zum Feierabendbier.

Die Verwendung von regionalen Produk-

ten ist uns wichtig. Das Fleisch in unserem 

Restaurant stammt von Tieren aus eigener 

Zucht vom Hof McCardell in Kerns oder von 

Stanser Freunden.

Im Restaurantbetrieb haben wir Platz für 

36 Gäste. Die gesamte Location können Sie 

für Privat- oder Firmenanlässe mit bis zu 

50 Gästen mieten. 

Rütlihaus im Stanserhof
Stansstaderstrasse 20a, 6370 Stans

Telefon 041 619 71 71 

info@ruetlihaus.ch 

www.ruetlihaus.ch

Öffnungszeiten:

Dienstag bis Freitag 11.00 bis 14.00 Uhr, 

17.00 bis 23.00 Uhr

Samstag 17.00 bis 23.00 Uhr

STANS

DIESER
EINE 

MOMENT
wenn der Kaffee den  

perfekten Aufenthalt vollendet.

coffee.franke.com

Franke_AD_Gastrofrührer_Menu1_128x44.5mm.indd   1 05.03.2020   14:32:38
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Take-away
Bunt gemischter Salat  

mit Happy-Hausdressing 

CHF 8.00

Halbes Poulet  
mit Happy-Spezialsauce 

CHF 15.00

Chicken-Nuggets mit Pommes frites 
und hausgemachter Cocktailsauce 

CHF 17.50

Pouletsandwich «Trudy» 
Panini mit gebratenen Pouletstreifen, 

Tomaten, Zwiebeln und Cocktailsauce 

CHF 12.00

Schnitzelbrot 
CHF 8.00

Hamburger 
CHF 7.00

Portion Pommes frites 
CHF 7.00

Bestellungen unter 

 041 629 02 02

6373 Ennetbürgen/NW
Fon 041 620 05 05
check-in@nidair.ch
www.nidair.ch

Jetzt Flug buchen.

Wir heben ab.
     7 Tage die Woche!

nidair-a5-cmyk.indd   1 23.02.16   15:52

6373 Ennetbürgen/NW
Fon 041 620 05 05
check-in@nidair.ch
www.nidair.ch
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N I D A I R

G U T E N  F L U G

. BAR .
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6373 Ennetbürgen/NW
Fon 041 620 05 05
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     7 Tage die Woche!

nidair-a5-cmyk.indd   1 23.02.16   15:52Gasthaus Schlüssel
Andrea & Hermann 
Amstutz-Christen
Allmendstrasse 3
6382 Büren
Tel. 041 610 11 71

• Grosser Parkplatz Spezialitäten:
• Gemütliches Säli            legendäres Schlüssel-Poulet
• Gartenwirtschaft versch. Fitnessteller
• Kinderspielplatz feines Cordon-bleu

Montag & Dienstag  Ruhetag
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Montag & Dienstag  Ruhetag
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• Gemütliches Säli            legendäres Schlüssel-Poulet
• Gartenwirtschaft versch. Fitnessteller
• Kinderspielplatz feines Cordon-bleu

Montag & Dienstag  Ruhetag
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Andrea & Hermann 
Amstutz-Christen
Allmendstrasse 3
6382 Büren
Tel. 041 610 11 71
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• Gemütliches Säli            legendäres Schlüssel-Poulet
• Gartenwirtschaft versch. Fitnessteller
• Kinderspielplatz feines Cordon-bleu

Montag & Dienstag  Ruhetag



STANS

Familienfreundlich
Unser Familienrestaurant liegt im Grünen 

und ist trotzdem gut erreichbar! Es liegt  

an der Autobahn-Ausfahrt Stans-Süd auf 

dem Weg nach Ennetbürgen.

Wir bieten Ihnen preiswerte Mittags menüs 

mit Menüpass und durchgehend warme 

Küche. 

100 % WIR

Restaurant Allmendhuisli
Ennetbürgerstrasse 5, 6370 Stans

Telefon 041 610 12 37

www.allmendhuisli.ch

7 Tage offen

von 07.00 bis 00.30 Uhr

Kulinarik im Alpenraum
Das Kulinarische Erbe der Alpen hat mit 

dem CULINARIUM ALPINUM eine Heimat 

erhalten. Im ehemaligen Kapuzinerkloster 

in Stans dreht sich alles um die enorme 

Vielfalt des Alpenraums. Es wird aus-

schliesslich mit authentischen und unver-

fälschten Schweizer Produkten gearbeitet. 

• 70 Innenplätze und 50 Aussenplätze

• Bankette bis 90 Personen

• Herberge mit 14 grossen Zimmer

• 7 Seminarräume für 8–120 Personen

Culinarium Alpinum
Mürgstrasse 18, 6370 Stans

Telefon 041 619 17 17

info@culinarium-alpinum.ch

Für den perfekten 
Aufenthalt in der Region
Luzern/Vierwaldstättersee 
Unser schönes neues Boutique Hotel und 

unser freundliches Team sorgen dafür, 

dass Ihre Wünsche sich erfüllen. Schon in 

der Hotelhalle werden Sie überrascht sein. 

Hochwertige Materialien, aussergewöhn-

liches Ambiente und grosszügiges Wohn-

zimmer zum Verweilen und Geniessen 

erwartet Sie. Tauchen Sie ein und erkun-

den Sie das Besondere!

Boutique Hotel Stanserhof
Stansstaderstrasse 20a, 6370 Stans

Telefon 041 619 71 71

www.stanserhof.ch

• Schlafen Sie stylisch, edel und gemütlich

• Ein Wohnzimmer der besonderen Art

• Regionales Frühstücksbuffet

• Die Buddha-Bar geniessen

GA
ST

RO
FÜ

HR
ER57



STANS

Herzlich willkommen
Mitten im historischen Stanser Dorfkern an 

zentraler und ruhiger Lage befindet sich 

das Hotel & Restaurant Engel. Geführt wird 

dieses Haus von der Familie Patricia und 

Sören Schwitzky.

Lassen Sie sich zu kulinarischen Höhen-

flügen in gemütlichem Ambiente ver-

führen und entspannen Sie im stilvoll 

eingerichteten Hotelzimmer. Runden Sie 

Ihren Aufenthalt mit einem Ausflug aufs 

Stanserhorn oder einem der zahlreichen 

kulturellen Angebote in und um Stans ab.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Im Restaurationsbereich bieten wir zwei 

Räumlichkeiten an, das stilvoll einge-

richtete Restaurant und ein gemütliches 

Stübli. Unsere grosszügige Terrasse mit 

Blick auf den Dorfplatz lädt sowohl bei 

Sonnenschein als auch bei etwas kühleren 

Temperaturen zum Verweilen ein. Aus der 

Küche servieren wir Ihnen ausschliesslich 

frische und regionale Produkte.

Ob Hochzeit, Geburtstag, Familienfeier 

oder sonstige Anlässe – unser grosser, 

flexibel nutzbarer Saal sowie das kleinere 

familiäre Stübli bieten Ihnen den Raum 

sowie das passende Ambiente für Ihre 

Feierlichkeit. Verbringen Sie in gediegener 

Atmosphäre unvergessliche Stunden mit 

Ihren Liebsten.

Alle Zimmer des geschichtsträchtigen 

Gebäudes sind mit viel Liebe zum Detail 

eingerichtet. Geniessen Sie bei uns einen 

angenehmen und entspannten Aufenthalt 

mit allem, was das Herz begehrt. Die zen-

trale Lage im charmanten Dorfkern bietet 

vielerlei Freizeitaktivitäten in nächster 

Nähe.

Hotel & Restaurant Engel
Dorfplatz 1, 6370 Stans

Telefon 041 619 10 10

www.engelstans.ch

Ruhetag: Sonntag ab 18.00 Uhr 

Öffnungszeiten:

Mo bis Sa 6.30 bis 24.00 Uhr

Sonntag 7.00 bis 18.00 Uhr
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STANS

Wo die Liebe den Tisch  
deckt, schmeckt das Essen  
am besten
Auf dem weiten Dorfplatz, dort wo sich 

Winkelried und St. Peter und Paul gute 

Nacht sagen, sind wir für Sie da. Erleben 

Sie besondere kulinarische Momente in 

einem speziellen und stilvollen Ambiente.

Linde Stans AG
Dorfplatz 7, 6370 Stans

Telefon 041 619 09 30

www.lindestans.ch

Ruhetage: Sonntag und Montag

Le Mistral Gourmetstube
La Brasserie Gaststube
Erleben Sie kulinarische Höhenflüge mit 

unseren Hausspezialitäten, wie: Burgun-

der Schnecken à la provençale, Oeuf en 

cocotte, überbackene Zwiebelsuppe, fran-

zösische Bouillabaisse, Entrecôtefächer 

«Café de Paris» mit hausgemachten Pom-

mes allumettes sowie eine Auswahl von 

Süss- und Salzwasserfischen, Muscheln 

und weiteren saisonalen Köstlichkeiten, 

welche täglich frisch zubereitet werden.

Brasserie le Mirage GmbH
Stansstaderstrasse 90, 6370 Stans

Gastgeber Walter Blaser, Pascal Egli

Telefon 041 611 08 30

www.brasserie-lemirage.ch

So Ruhetag, Ostern, Muttertag und ab  

Mitte Nov. bis Ende Dez. sonntags geöffnet

Entspannte Atmosphäre  
mit feinem Essen

Wer Atmosphäre, raffinierte Gerichte und 

einen guten Tropfen Wein liebt, fühlt sich 

wohl bei uns in der Schmiedgasse.

Wir verwöhnen unsere Gäste mit einer 

hausgemachten, frischen und saisonalen 

Küche mit regionalen Produkten, mittags 

wie abends.

Weihnachts-, Firmen- und Familienfeiern, 

Caterings. 

Restaurant Stärne
Spielgasse 2, 6370 Stans

Telefon 041 610 11 78

www.staerne-stans.ch

Sonntag Ruhetag
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STANS

Einmal rund ums Mittelmeer
Seit 2019 haben Capitän Fabian Kündig 

und seine Crew das Oberdeck stets auf 

Kurs gehalten, waren die Bedingungen 

auch noch so stürmisch. Oder wenn auf-

grund der Pandemie mal wieder Flaute 

herrschte. Doch die Segel streichen, das 

gibt es im Oberdeck nicht. 

Kulinarisch ist das Oberdeck längst in den 

sicheren Hafen eingelaufen. Die Kombina-

tion von durch und durch lokal hergestell-

ten Produkten mit frisch importierter 

Feinkost ermöglicht eine kulinarische 

Rundreise an die verschiedenen Küsten 

des Mittelmeeres, ohne dabei die Heimat 

aus Sinn und Herzen zu verlieren. 

Bekömmliches, frisch und gesund zube-

reitetes Essen, das herrlich schmeckt und 

saisonal variiert; das ist der Leitstern für 

die Crew im «Restaurant Oberdeck».

Das liebevoll eingerichtete Restaurant 

versprüht den Charme der Seefahrt und 

bietet Platz für Apéro, Mittagsmenü, 

Abendessen, eine Bar sowie eine kleine 

Terrasse. Direkt beim Dorfplatz vor Anker 

gelegen, lädt das Oberdeck zu einer 

Kreuzfahrt der Gaumenfreuden ein.

Restaurant Oberdeck
Alter Postplatz 2, 6370 Stans 

www.oberdeck.ch 

info@oberdeck.ch

Ruhetage: Dienstag und Mittwoch

Öffnungszeiten:

Mo, Do, Fr, Sa 11.00 bis 14.00 Uhr

 17.00 bis 23.00 Uhr

So 11.00 bis 14.00 Uhr

 17.00 bis 22.00 Uhr
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Kulinarische Essenz der Alpen
Erlebnis pur ist bereits die Anreise, erst 

mit der Oldtimer-Bahn aus dem Jahr 1893 

und anschliessend mit der welteinzigen 

CabriO-Luftseilbahn.

Die Zutaten im Drehrestaurant stammen 

aus der Schweiz und dem Alpenraum. Die 

legendären Älplermagro-

nen werden zu 100% 

aus Schweizer Zutaten 

zubereitet.

Drehrestaurant Stanserhorn
Stansstaderstrasse 19, 6370 Stans

Telefon 041 618 80 40

www.cabrio.ch

Geöffnet 9. April – 13. November 2022

STANS

Alle Sportübertragungen  

auf Grossbildschirmen

www.jlgebar.ch

Jlge Bar 
Mürgstrasse 9, 6370 Stans

Telefon 041 610 13 32

Mo bis Do ab 16.00 bis 0.30 Uhr 

(Fr/Sa bis 2.00 Uhr) geöffnet

www.melachere.ch

«Melachere» (Raucherbeiz)

Schmiedgasse 10, 6370 Stans

Telefon 041 610 13 80Einfach königlich – königlich einfach

Öffnungszeiten:

Mo–So: 11.00–14.00, 17.00–21.30 Uhr

mekongasiastans.business.site

Mekong Asia Stans
Stansstaderstrasse 35, 6370 Stans

Telefon 041 610 26 27

Am Fuess vom Nidwaldner Heimatsbärg, 

da wo scho früeh d‘Sunne uf d’Gsichter 

schiint betriebid mier en Kafi- und Wybar 

– Es git jede Tag zwei früsch zuebereiteti 

Menus, am Abig bietid mier eysi feine 

Flammechueche oder Plättli mit regionale 

Produkt a! Am Dunnschtig gits Sushi und 

Sashimi….. Da isch bestimmt für jede öbis 

debie. Es git Gin für jedi Stimmig!!! Cock-

tails bis zur Besinnig… Mier sind da für 

Paar, für Einsami, für Fründe, für Gruppe-

ne sigs privat oder gschäftlich.

Steiböckli
Stansstaderstrasse 17, 6370 Stans

Teleefon 041 530 02 02

www.steiböckli.ch

Dienstag bis Samstag geöffnet
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www.aiola.ch

AIOLA  |  Harissenbucht  |  6362 Stansstad  |  041 610 79 07  |  täglich geöffnet

mediterrane Gastgeberkunst
direkt am Vierwaldstättersee

mediterrane Gastgeberkunst
direkt am Vierwaldstättersee



Grill-Erlebnis à discrétion

Das RIO churrasco im Schützen Stans stad 

überzeugt mit der lateinamerikanischen 

Zubereitungsart von Fleischgerichten – 

gebraten auf dem grossen Holzkohle- Grill. 

Der Saal bietet 120 Gästen die Gelegen-

heit, den Abend in stilvollem Ambiente  

zu geniessen. Die optimale Location für 

Familienfeste, Firmenanlässe oder ein Date 

zu zweit. Tischreservation empfohlen.

Grill-Erlebnis: Do bis Sa, 18 bis 22.30 Uhr

RIO churrasco
Grill, Restaurant, Bar, Lounge

Telefon 041 611 11 22

www.rio-churrasco.ch

Mo und Di Ruhetag

Mi bis So durchgehend geöffnet

STANSSTAD

Im Herzen der Zentralschweiz
Mit seinem heimelig-rustikalen Ambiente 

ist es geradezu dafür geschaffen, exzel-

lentes Essen und Trinken zu pflegen und 

sich den Freuden des Verwöhntwerdens 

hinzugeben. Lassen Sie sich von uns kuli-

narisch verwöhnen! Unsere Speisekarte 

bietet traditionelle Klassiker sowie exoti-

sche Leckerbissen aus fremden Kulturen. 

Von der Vorspeise bis zum Dessert garan-

tieren wir für erstklassige Qualität und 

Frische.

Hotel & Restaurant Rössli
Dorfplatz 9, 6362 Stansstad

Telefon 041 619 15 15

www.roessli-stansstad.ch

Hotel & Restaurant bleiben vom 22.12.2022 

bis März 2023 geschlossen.

BEWÄHRTES GENIESSEN,  
NEUES ENTDECKEN
Charakter hat, was einzigartig ist, riecht 

und schmeckt, ins Auge springt, als Erleb-

nis im Moment und darüber hinaus als 

Erinnerung. Die Orson Wine & Cigar 

Lounge ist ein Ort, an dem einzigartige 

Momente dafür sorgen, dass die Zeit 

scheinbar stillsteht. Bei zeitloser Ästhetik 

und moderner Etikette. Genuss hält da 

besonders lange an, wo er Seite an Seite 

mit guter Gesellschaft zu finden ist.

ORSON Wine & Cigar Lounge
Stanserstrasse 23, 6362 Stansstad

Telefon 041 610 63 62, info@orsonlounge.ch

www.orsonlounge.ch
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STANSSTAD/WIESENBERG/WIRZWELI

Vergiss Stress und Uhr, 
geniesse Aussicht und Natur!
Unser heimeliges Restaurant mit grosser 

Sonnenterrasse ist ca. 15 Minuten von der 

Bergstation Wirzweli entfernt. Unterwegs 

lassen Sie sich beim mystischen Eulen-

pfad von den acht Eulen inspirieren. 

Geniessen Sie unsere marktfrische Küche 

mit gluschtigen Hausspezialitäten. 

Im Grillhüttli: ab 8 – 11 Personen, Fleisch-

grill – Älplermagronen – Fondue

Renovierte Zimmer bis 12 Personen

Gasthaus Restaurant Waldegg
Familie Ruth und Ernst Rechsteiner

6383 Wiesenberg/Wirzweli

Telefon 041 628 15 60

www.waldegg-wirzweli.ch

Abendfahrplan der Luftseilbahn:  

18.20 / 20.00 / 20.45 / 21.45 Uhr

Rest.

Berggasthaus auf 1579 m ü. M.
• Fantastische Bergkulisse

•  Herrliche windgeschützte  

 Sonnen terrasse

•  3 Doppelzimmer, 2 Familienzimmer,  

1x 8er-Touristenlager und  

1x 10er-Touristenlager

• Für Familien- und Vereinsanlässe

•  Ideales Wander-, Biker- und 

Schneesportgebiet

• Gutbürgerliche Küche

Gummenalp
6383 Wiesenberg

Telefon 041 628 14 25, info@gummenalp.ch

www.gummenalp.ch

Mai und Juni Dienstag Ruhetag

Wunderschönes Ambiente
Das À-la-Carte-Restaurant Seeblick im 

Hotel Winkelried befindet sich unmittel-

bar neben der Schiffsanlegestelle in 

Stansstad. In den Sommermonaten sorgt 

die beliebte Steak-und-Salat-Karte mit 

attraktiven Preisen für glückliche Gäste. 

Im Dezember freuen wir uns auf die  

einzigartigen Weihnachtskugeln. In den 

beheizten goldigen Zelten können zwei 

bis acht Personen einen gemütlichen  

Fondueschmaus geniessen. 

Hotel Winkelried am See
Dorfplatz 5, 6362 Stansstad

Telefon 041 618 23 23

hotel@winkelried.ch

Wir haben 7 Tage die Woche geöffnet.
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WOLFENSCHIESSEN

50 Jahre Happy Day
Seit über 50 Jahren lebt das Happy Day 

vor, wofür die Gastronomie steht: ein 

angenehmes Ambiente, eine schmackhaf-

te Küche, leckere Drinks und unzählige, 

erlebnisreiche Nächte. Sei es für sein 

bekanntes Poulet im Chörbli oder ein  

Feierabendbier unter Freunden, es gibt  

für jeden etwas! 

Neu bieten wir unsere Take-away-Spezia-

litäten auch zum Mitnehmen an.

Kommt vorbei und erlebt mit uns einen 

HAPPY DAY!!!!

Happy Day Wolfenschiessen
Restaurant, Bar & Dancing

Hauptstrasse 15, 6386 Wolfenschiessen

Telefon 041 629 02 02

www.happyday.ch

Montag Ruhetag

Öffnungszeiten:

Di und Mi 09.00 bis 02.00 Uhr

Do 17.00 bis 02.00 Uhr

Fr und Sa 17.00 bis 04.00 Uhr

So 09.30 bis 02.00 Uhr
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WOLFENSCHIESSEN

Gut Essen und Freunde 
treffen... 
Entdecken Sie unsere saisonale, gutbür-

gerliche Schweizer Küche und geniessen 

Sie ein feines Glas Wein mit Freunden, mit 

Familie oder auch allein. Feiern Sie bei uns 

Ihre Feste – bei uns finden Sie gemütliche 

Räumlichkeiten für Bankette, Familienfei-

ern, Vereine und Gruppen. Wir freuen uns, 

Sie und Ihre Freunde zu verwöhnen. Gegen 

Vorlage dieses Inserates offerieren wir 

Ihnen vor Ihrem Essen einen Hausapéro.

Restaurant Eintracht
Eintracht 2, 6386 Wolfenschiessen

Telefon 041 628 25 55 

www.eintrachtwolfenschiessen.ch

Dienstag und Mittwoch Ruhetag

Eintracht
W O L F E N S C H I E S S E N

Der Vorstand von Gastro Nidwalden mit Angela Christen, Tony Durrer,  Nathalie Hoffmann und Philipp Tschumi
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GÖNNER

Folgende Firmen sind Gönner von GastroNidwalden. Sie unterstützen damit 
den Verband und seine Aktivitäten im touristischen, wirtschaftspolitischen 
und berufsbildenden Bereich.

Abegglen-Pfister AG, Grossmatt Ost 2, 6014 Luzern

Bründler Textil & Wäscherei Luzern AG, Bruchstrasse 58a, 6003 Luzern

CONCORDIA, Bahnhofstrasse 14, 6371 Stans

Dinba AG, Galgenried 20, 6370 Stans

Felder AG Fleischwaren, Wintersried 12, 6423 Seewen

Feldschlösschen Getränk AG, Theophil-Roniger-Strasse, 4310 Rheinfelden

FirstWine AG, Allmendlistrasse 9, 6052 Hergiswil

FLM Kassensysteme AG, Buholzstrasse 4, 6032 Emmen

Frigemo AG, Postfach 54, 2088 Cressier NE

Gastroconsult AG, St. Karli-Strasse 74, 6004 Luzern

Gehrig Group AG, Bäulerwisenstrasse 1, 8152 Glattbrugg

Getränke Lussi AG, Aawasserstrasse 6, 6370 Oberdorf

Getränke Scheuber, Brünigstrasse 41, 6056 Kägiswil

Giopp Handels GmbH, Winkelriedstrasse 15, 6003 Luzern

Gisler Reklamen GmbH, Chilcherlistrasse 1, 6055 Alpnach Dorf

Heineken Switzerland AG, Obergrundstrasse 110, 6005 Luzern

Kaffeerösterei Hochstrasser AG, Grossmatte Ost 22, 6014 Littau

Metzgerei Gabriel AG, Hauptstrasse 5, 6386 Wolfenschiessen

Mineralquelle Bad Knutwil AG, Bad Knutwil 1, 6213 Knutwil

Mundo AG, Butzibachstrasse 15, 6023 Rothenburg

Nidwaldner Blitz, Dorfplatz 2, 6383 Dallenwil

Pistor AG, Postfach, 6023 Rothenburg

Pogastro.com Switzerland, Bahnhofstrasse 2, 6048 Horw

Prodega/Growa/Transgourmet Schweiz AG, Lochackerweg 5, 3302 Moosseedorf

Saviva AG Marketing & Communication, Industriestrasse 1, 5505 Brunegg

Siebe Dupf Kellerei AG, Kasernenstrasse 25, 4410 Liestal

Steiner Group AG Buochs, Erlenwäldlistrasse 9, 6374 Buochs

Stutzer & Flüeler Metzgerei, Untergasse 5, 6064 Kerns

Sun Star Sonnenstudio, Bahnhofstrasse 10, 6362 Stansstad

SWICA Krankenversicherung AG, Römerstrasse 37, 8401 Winterthur

Thebra Bau AG, Sonnenbergstrasse 18A, 6052 Hergiswil

Top CC AG, Markt Kriens, Schlachthofstrasse 12, 9015 St. Gallen

Transgourmet Schweiz AG Prodega Markt, Nidfeldstrasse 4, 6010 Kriens

Vermo AG, Industriestrasse 32, 6034 Inwil

von Moos Sport + Hobby AG Aussenlager, Zollhausstrasse 2, 6015 Reussbühl

Zelivo AG, Bahnhofstrasse 10, 6362 Stansstad
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Be reit für ei nen star ken Auf tritt
Mar kann te LED- Schein wer fer tref fen auf hoch wer ti ge Ma te ria li en, teil au to ma ti sier te 
Fahr funk tio nen und ein neu ge stal te tes In fo tain ment- Dis play. Kom men Sie jetzt für ei ne 
Pro be fahrt vor bei und er le ben Sie den un ver wech sel ba ren T- Roc selbst. Wir freu en uns 
auf Ih ren Be such! 

Jetzt Probe fahrenStarkes Design  
Wertiges Interieur  
Der neue T-Roc 

AC Alu-Car Garagen AG
Breitenweg 4, 6370 Stans
Tel. 041 610 72 40, www.alu-car.ch

Garage Alois Röthlin AG
Aecherlistrasse 2, 6064 Kerns
Tel. 041 666 78 20, www.roethlin.ch


