
Die Nidwaldner Küche ist sehr vielseitig 
 

Unser Buchtip 
 
 
 
 

 
 



 
  



 
Nidwaldner Rezepte 

 
 
 
 

 
 
 

 



 
 
 
 



 
  



Einheimische Betriebe produzieren hochwertige Produkte 
(Quelle: Homepage Christen Beck) 

 

 
 

 
 

 



 

 

 

 

 

und vieles mehr …. 

 

  



 (Quelle: Homepage Molki Stans) 
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Nidwaldner Bratkäse 
Der älteste Käse aus unserem Hause ist der Nidwaldner Bratchäs. Man sagt, den 
Bratchäs kenne man schon seit dem Rütlischwur. Unsere Vorfahren haben dem Bratchäs 
auch Heichuechäsli gerufen, weil die Milch der Heimkuh dazu verarbeitet wurde. 
 

  
 

 
Zutaten / für 4 Personen 

1 Bratpfanne von 20 cm Ø 

- 1,5 dl Weisswein 
- 500 g Nidwaldner Bratchäs, in feine Scheiben geschnitten oder geraffelt 
- Pfeffer aus der Mühle 
- 1 kg Kartoffeln, z.B. Charlotte, in der Schale gekocht 

Zubereitung  

Wein in der Bratpfanne erwärmen. Bratchäs hineinlegen, unter vorsichtigem Rühren bei 
kleiner Hitze schmelzen lassen, würzen. Gekochte Kartoffeln und Bratchäs zusammen 
anrichten 

 

 

Miär weyschid eych aune rächt ä Guäte 



 
(Quelle: Homepage Meierschäle) 

 
 
 

 
 



 
 

Spezialitäten "Meygi Moscht" und original Orangemoscht us Beggäried 

 

 

      
 

     

 



 

Der Tip für eine Klassenfahrt oder eine Schulreise ins Herzen der Zentralschweiz 

Erlebe die Sagenwelt im Drachenried 

 

 

 

 

 

Das Erlebnis geht weiter auf den Höfen im Drachenried 

 

Hier werden aus einheimischen Produkten Köstlichkeiten hergestellt 

(Quelle: Homepage Drachenried) 

 
 

 



Wer allein arbeitet, addiert. 
Wer zusammenarbeitet, multipliziert 

Im sagenumwobenen Drachenried in Ennetmoos haben sich fünf Bauernfamilien zusammengetan, ihre 
Produkte vereint zu vermarkten. 

Das Motto: Gemeinsam sind wir stärker. 

Das Logo: Der geflügelte Drache. Unter dessen Fittichen schwang sich Drachenried.ch seit 2004 zur 
Bekanntheit empor. 

Eine Erfolgsgeschichte über Bauern, die Neues wagen. Und klein genug sind, Grosses zu leisten. 

 

 

 

 
 

 

 
 



   

 
 

 

 

Auf der Straussenfarm gibt es viel zu entdecken und leckere Dinge zu kaufen 

 

 



 
 

 
 



 

 
(Quelle: Homepage natürlich Nidwalden) 

Geschenk Boutique 
«Gluschtigs us Nidwaudä» 

Lassen Sie sich von unseren Produkten, die ausschliesslich aus Nidwalden 
stammen, inspirieren. 

 
 

 
 


